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SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Laes venligst brugsanvisningen inden De tager kogepladen i brug.
Pa den made beskytter De Dem selv og undgar skade pa
kogepladen.

Gem denne brugsanvisning, s De kan drage nytte af den ved
evt. senere spgrgsmal.

Hvis pladen overdrages/seelges skal brugsanvisningen fglge
kogepladen og gives til den

nye ejer.

Far De tager kogepladen i brug, skal De omhyggeligt fjerne al
emballage og undersgge, om kogepladen er beskadiget. Hvis
kogepladen er beskadiget, eller hvis De er i tvivl om, at
kogepladen har en skade, skal De kontakte en autoriseret
servicemontgr. De ma IKKE tage pladen i brug, hvis den er
beskadiget.

En skade skal straks anmeldes til den butik, hvor De har kabt
kogepladen.

Kogepladen er kun beregnet til normalt husholdningsbrug. Al
anden brug er ikke tilladt, og kan veere farligt.
Producenten/importgren kan ikke ggres ansvarlig for skader, der
skyldes forkert betjening eller uhensigtmaessig brug af pladen.
Kogepladen ma kun indbygges og tilsluttes af en autoriseret
montgr. Usagkyndig installation kan medfgre betydelig risiko for
brugeren. Producenten/importgren kan ikke ggres ansvarlig |
sadanne tilfeelde.

Kogepladen skal installeres i henhold til geeldende love og regler.
Forsgg aldrig selv at reparere pladen. Reparation ma kun
foretages af en autoriseret servicemontgr. Usagkyndig reparation
kan medfare betydelig risiko for brugeren.
Producenten/importgren kan ikke ga@res ansvarlig i sadanne
tilfeelde.

Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at traekke i ledningen.
Benyt ikke apparatet med ekstern timer eller separat
fiernbetjening



FORSIGTIG: Hold opsyn med tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces skal altid holdes lgbende under
opsyn.

Pladen skal ekstrabeskyttes (jordforbindes) if.
Steerkstramsreglementet. Producenten/ importgren kan ikke
gores ansvarlig for skader opstdet pga. manglende eller
beskadiget

jordforbindelse.

Lad aldrig bgrn lege med kogepladen eller anvende den uden
opsyn fra voksne.

Glem ikke, at en kogezone bliver meget varm i brug, og at den
ogsa er varm i nogen tid efter, at den er slukket. Lad derfor aldrig
en gryde eller pande, der indeholder varm olie/varmt fedtstof sta
pa kogezonen uden at holde gje med den.

Lad aldrig kogepladen veere uden opsyn, nar De arbejder med
fedt eller olie. Overophedet fedt eller olie kan selvanteende og
seette ild til emheetten. Brandfare!

Hvis fedt eller olie begynder at breende, ma& De aldrig forsgge at
slukke ilden med vand.

llden skal kveeles med et klzede eller med skum fra en ildslukker.
Overpladen pa Deres nye kogeplade er lavet af glaskeramik. Den
er meget steerk, men kan dog ga i stykker, hvis man f.eks. taber
spidse eller skarpe ting ned pa den.

En induktionskogeplade ma ikke indbygges over en ovn, der ikke
har en afkglingsblaeser.

Er pladen indbygget over en pyrolyseovn, ma den ikke bruges
under pyrolyserensningen af ovnen.

En evt. skuffe lige under kogepladen ma ikke indeholde
brandfarlige genstande, som fx sprayflasker.

Kogepladen ma ikke indbygges over opvaskemaskiner,
vaskemaskiner, tgrretumblere eller kglemgbler, idet den ret hgje
stralevarme fra pladen vil kunne beskadige naevnte produkter.
Benyt farst kogepladen nar den er indbygget. Kun herved kan De
sikre Dem, at De ikke kommer i kontakt med stramfarende dele.
Brug kun kogegrej med en tyk og plan bund. Aldrig gryder/pander
med uslebet eller ridset bund, idet sddanne materialer kan ridse
pladen. Sgrg ogsa for at kogegrejets bund er helt ren, idet selv
sma sandkorn kan lave ridser i pladen.
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Seet aldrig varmt kogegrej hen over betjeningstasterne, idet
elektronikken nedenunder herved kan blive beskadiget.

Flambér aldrig direkte under en emhaette, idet fedtfiltrene kan
anteendes af flammerne fra flamberingen.

Pas pa at ledningen fra sma husholdningsapparater ikke kommer i
kontakt med en varm kogezone eller kommer i klemme i en varm
ovnlage.

Opvarm aldrig lukkede beholdere (fx konservesdaser) pa en
kogezone, idet sadanne beholdere kan spreenges pa grund af det
tryk, der opstar i dem.

ADVARSEL.: Brandfare: Benyt ikke pladen som
opbevaringsplads.

Benyt aldrig kogepladen som fraleegningsplads for fx genstande af
metal. Metallet kan opvarmes, smelte eller evt. bryde i brand ved
varmen fra en teendt/restvarmen fra en slukket kogezone.

Teend aldrig for en kogezone uden at seette kogegrej pa den, og
seet aldrig tomt kogegrej pa en teendt kogezone.

Sukker i fast eller flydende form, plast eller alufolie ma ikke
komme i bergring med den varme kogeplade. Disse stoffer
smelter, kleeber sig fast og kan ved afkgling forarsage ridser eller
brud pa kogepladen. Hvis det alligevel kommer i bergring med
kogepladen, skal De slukke for den og fjerne sukkeret, plasten
eller alufolien fra den endnu lune kogeplade. De skal bruge en
glasskraber til at fijerne det med. Pas pa ikke at breende Dem pa
den endnu varme kogeplade.

Hvis pladen bliver beskadiget, eller der kommer brud pa den, skal
De straks afbryde

strammen, og kontakte en servicemontgar.

Sluk altid for strammen far rengaring og vedligeholdelse.

Anvend aldrig kraftige renggringsmidler, midler med skurende
virkning som fx grill- og ovnspray, plet- eller rustfijerner eller en
svamp med ridsende overflade.

Anvend aldrig damprenggringsapparater til renggring af
kogepladen. Damptrykket kan medfare varige skader pa
overfladen og pa de stramfagrende dele. Producenten/importaren
kan ikke gg@res ansvarlig for skader, der skyldes brug af
damprenggringsapparater



Opbevar ikke magnetisérbare genstande, fx kreditkort,
lommeregnere og disketter teet ved en teendt kogeplade, da de
derved kan beskadiges.

Personer med pacemakere bgr teenke pa, at der i umiddelbar
neerhed af en taendt induktionskogeplade opstar et magnetisk felt,
som evt. kan have indflydelse pa pacemakeren. | tvivistilfeelde bar
De kontakte Deres laege.

Ved skrotning af en kogeplade bgr De sgrge for at klippe samtlige
kabler over helt inde ved pladen, sa den ikke kan veere til fare for
barn. Sgrg for at bringe produktet til et autoriseret genbrugscenter
for at sikre en miljgmaessig korrekt destruering. Taenk ogsa pa, at
produktet kan indeholde dele, der kan genbruges.

Forsgg ALDRIG at slukke ild med vand. Sluk i stedet for
kogepladen og kveel ilden f.eks. med et l1ag eller et brandteeppe.

BRUGEN AF DARLIG KVALITET KOGEGREJ ELLER
A MAGNETISKE ADAPTERE (TIL BRUG VED A
BENYTTELSE AF IKKE-MAGNETISK KOGEGREJ)
MEDF@ZRER BORTFALD AF GARANTIEN PA
PRODUKTET.
ARSAGEN ER, AT OMTALTE PRODUKTER
BESKADIGER KOGEPLADENS ELEKTRONISKE
KOMPONENTER SAMT GLAS.




BESKRIVELSE AF KOGEPLADEN

Tekniske data

Type WIF598 / WIF708
WIF828
Total effekt 7400 W
Relativt energiforbrug for kogepladen, ECkogeplade** | 180.5 Wh/kg
Forrest til venstre 210x190 mm
Minimum bunddiameter pa egnet kogegrej*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Booster / Dobbelt-booster* 2500/ 3000 W
Kategori for standard kogegrej** A
Energiforbrug ECcw** 186.4 Wh/kg
Bagerst til venstre 210x190 mm
Minimum bunddiameter pa egnet kogegrej*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Booster / Dobbelt-booster* 2500 / 3000 W
Kategori for standard kogegrej** B
Energiforbrug ECcw** 188 Wh/kg
Bagerst til hgjre 210x190 mm
Minimum bunddiameter pa egnet kogegrej*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Booster / Dobbelt-booster* 2500 / 3000 W
Kategori for standard kogegrej** B
Energiforbrug ECcw** 188 Wh/kg
Forrest til hgjre 210x190 mm
Minimum bunddiameter pa egnet kogegrej*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Booster / Dobbelt-booster* 2500/ 3000 W
Kategori for standard kogegrej** C
Energiforbrug ECcw** 159.5 Wh/kg

*Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets starrelse og materiale.

** Beregnet efter metoden til maling af ydeevne (EN 60350-2).

*** Minimum bunddiameter athaenger af maengden af magnetisk materiale i kogegrejet.




Betjeningspanel
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Ventilation

Betydning
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Varmetrin

Induktionen virker ikke
Opkogningsautomatik

Fejlmelding

Restvarme
Booster

Doobeltbooster

Las

Keep warm

Pause
Bro

Grill-funktion

Funktion

Kogezonen er aktiveret.

Veelg varmetrin.
Uegnet/manglende kogegrej.
Opkogningsautomatik aktiveret.
Elektronikfejl.

Kogezonen er stadig ffvarm.
Boosterfunktionen er aktiveret.
Dobbeltboosterfunktionen er aktiveret.
Betjeningspanelet er last.

Der holdes en temperatur pa 70°C.
Pausefunktion aktiveret.
Kombinerer to zoner.

Grill aktiveret.

Kglesystemet er fuldautomatisk. Kalebleeseren sgrger for, at kogepladen ikke bliver overophedet.
Kgleblaeseren starter og stopper automatisk efter behov.



OPSTART OG BETJENING

Induktionsprincippet

Under hver kogezone ligger der en induktionsspole. Nar zonen teendes, frembringer denne spole
et magnetfelt, som sa danner (inducerer) induktionsstramme i kogegrej, som har magnetiserbar
bund. Herved opvarmes kogegrejets bund, hvorimod selve kogezonen kun opvarmes indikrekte
gennem den varme, som kogegrejet afgiver.

Fra en teendt kogeplade/zone kan der komme en let brummen eller kliklyd. Dette er helt normale
lyde for en induktionskogeplade.

Bemeerk: Ikke alle gryder/pander er egnet til induktionskogeplader.
Egnet kogegrej

e Kun gryder og pander med magnetiserbar bund kan bruges: (rustfrit stal, emaljeret stal,
stgbejern).

Uegnet kogegrej

¢ Aluminium og kobber uden magnetisk bund.
Kogegrej af glas, keramik og stentg.
Kogegrej i rustfrit stal uden magnetisk bund.

For at finde ud af om kogegrej er egnet, kan De gare faglgende:

Hold en magnet hen til kogegrejets bund. Bliver magneten tiltrukket, er kogegrejet egnet.*

Fyld lidt vand i kogegrejet og anbring det pa en kogezone med en passende diameter. Teend for
zonen og veelg et varmetrin. Hvis kogegrejet er uegnet, bliver tallet for den valgte varmeindstilling
erstattet af symbolet [ U ].

Bemaerk: Noget kogegrej stgjer, nar det placeres pa en induktionskogeplade. Dette har ingen
betydning.

Sensitive touch

Pladen er udstyret med et elektronisk finger-touch betjeningspanel med sensitive touch-taster,
integreret i pladen. Ved en let bergring af et symbol aktiveres den tilhgrende funktion. S& snart
elektronikken har registreret gnsket, lyder der enten et bib-signal, en kontrollampe lyser, et
bogstav eller et nummer vises i displayet.

Bergr kun en tast ad gangen.



Indstilling af varmetrin “SLIDER"*

For at veelge varmetrin med slideren, traekker du din finger hen over slideren. @nsker du ikke at
“slide” frem til varmetrinnet, kan du i stedet trykke direkte pa det varmetrin, du gnsker (Direct
access).

Valg af varmetrin “slider”

Slide Direct

*Bemaerk: Effekten er afhaengig af indholdet af magnetisk jern. Noget kogegrej indeholder meget
lidt magnetisk jern, hvilket forlaenger opkogningstiden. | veerste fald kan elektronikken ikke
registrere kogegrejet.

Sadan teender du for kogepladen

e Taende-/Sluk for kogepladen:

Hvad vil du Betjeningspanel Display

Teende Tryk pa[ O] [0]

Slukke Tryk pa[ D] Tomteller [H]

e Teende-/slukke for en kogezone:

Hvad vil du Betjeningspanel Display

Veelge varmetrin eller Treek fingeren hen over “SLIDEREN“ [O]til[P]

justere varmetrin og treek mod hgjre eller venstre

Slukke for zonen Treek hen til [ 0 ] med “SLIDEREN® [O]eller[H]
eller tryk pa[ 0] [O]eller[H]

Hvis der ikke foretages noget inden for 20 sekunder vender elektronikken tilbage til startpunktet.

Automatisk registrering af manglede/uegnet kogegrej

Induktionen virker ikke:

e hvis der ikke er stillet kogegrej pa kogezonen, eller hvis kogegrejet ikke er egnet til
induktionskogeplader. Displayet viser [ U ]. Symbolet forsvinder igen, nar egnet kogegrej
placeres pa kogezonen.

e hvis kogegrej fiernes fra en kogezone, afbrydes kogezonen automatisk. Displayet viser
[ U ]. Symbolet forsvinder, nar De igen placerer kogegrejet pa kogezonen. Kogezonen
fortsaetter pa samme varmetrin som far.

Efter brug slukkes kogezonen. Lad ikke funktionen [ U ] veere aktiv.
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Restvarmeindikator

Sa leenge en kogezone stadig er varm efter brug, lyser symbolet for restvarmeindikatoren [ H ] for
at angive, at kogezonens overfladetemperatur er over 60°C. Rgr derfor ikke ved kogezonen, og
stil ikke varmefalsomme ting pa en kogeplade, sa la&enge symbolet er taendt.

Veer opmaerksom pa at barn ikke laegger meerke til restvarmeindikatorne, der lyser som et tegn
pa varme kogezoner. Hold derfor gje med bgarn sa laenge restvarmeindikatorne lyser.

Bemeerk: Sa leenge der lyser et [ H ], kan De benytte restvarmen fra den/de varme zone/zoner
som simrezoner. P& den made kan De holde Deres mad varm, og spare energi.

Boosterfunktion

Kogezonerne er udstyret med en boosterfunktion [ P ], dvs. en "varmeforstaerker’. Nar denne
funktion er slaet til, arbejder kogezonerne i et tidsrum pa 5 minutter pa varmetrin 9 med en ekstra
hgj effekt. Boosteren er beregnet til fx hurtigt at kunne opvarme store maengder vand.

Efter de 5 minutter skiftes automatisk tilbage til det normale varmetrin 9 og kontrollampen
slukker.

e Sadan teendes/slukkes boosterfunktionen:

Hvad vil du Betieningspanel Display

Starte booster-funktionen Tryk pa[P] [P]

Stoppe booster-funktionen Traek fingeren hen over “SLIDEREN® [P ]til[0]
eller tryk pa [P ] [9]

e Sadan fungerer booster-funktionen:

2 kogezoner er udstyret med boost. Boosterens ekstra hgje effekt kan kun opnas ved, at
varmeeffekten pa anden kogezone reduceres. Mens boosteren er aktiv, kan de andre zoner altsa
kun kgre pa varmetrin [ 6 ] eller

[ 8 ]. Dette geelder ogsa, selvom du har valgt en hgjere indstilling. Det vises ved, at kogezonen
med den reducerede effekt farst blinker 9 og derefter skifter til [ 6 ] eller [ 8 ].

Boosteren er aktiv Varmetrin reduceres pa anden zone:  (fx: varmetrin 9)
[ P ]lyseridisplayet [ 9] skifter til [ 6 ] eller [ 8 ] atheengig af zonevalg

Bemeerk: To zoner i samme side kan ikke kare pa max. effekt samtidigt.
Dobbelt booster funktion

Den dobbelte booster har to indstillinger:

->Trin 1 — Displayet viser [ P ]

->Trin 2 — Displayet viser skiftevis [ 11 ”] og[P].

Hvis den dobbelte booster aktiveres arbejder den kogezone med en ekstra hgj effekt i 5 minutter.

e Aktivering/deaktivering af den dobbelte booster:

Hvad vil du Betjeningspanel Display
Aktivere boosteren Tryk pa[P] [P]
Aktivere den dobbelte booster Tryk igenpa[P] [10 " og P]
Deaktivere den dobbelte booster Tryk pA[P] [P]
Deaktivere boosteren Tryk pa[-] [9]

Eller tryk pa [P ] [9]
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e Den dobbelte booster kan ogséa aktiveres direkte [ P I:

Hvad vil du Betieningspanel Display
Veelge den zone Tryk pa[0] [0.]
Aktivere boosteren Tryk pa[P] [P]
Aktivere den dobbelte booster Tryk pa[P] [1n 11ogP]
Deaktivere den dobbelte booster Trykpa[-] [9]

e Sadan fungerer booster-funktionen:
Kogepladen er udstyret med en maks. total effekt, som betyder, at hvis den dobbelte booster
aktiveres, sa kraever elektronikken, at effekten pa den forreste hgjre zone reduceres. Displayet til
den forreste hgjre zone blinker [ P ] i nogle fa sekunder, hvorefter den viser det tilladte varmetrin
[ 0] for denne zone.

Timerfunktion

Timeren kan bruges samtidigt pa alle zoner. Du har ydermere mulighed for at indstille forskellige
tilberedningstider pa hver zone fra 1 minutter til 1 time og 59 minutter (vises [1.59]).

¢ Indstilling/justering af timeren:

Sadan ggr du Betjeningspanel Display

Veelg zone Tryk pa den zone, du gnsker [0]

Veelg varmetrin Treaek fingeren hen over "SLIDEREN” [1]til[P]

Veelg "Timer” Tryk pa [ ©] Timer display
teendt

Reducer tiden Tryk pa [ - ] pa timerdisplayet Tid i min. fald

@ge tiden Tryk pa [ + ] pa timerdisplayet [0.50]

Efter fa sekunder stopper displayet [ ®@ ] med at blinke. Tiden bekraeftes og timeren starter.

e For at stoppe tilberedningstiden:

Sadan ggr du Betjeningspanel Display

Veelg "Timer” Tryk pa [ ©] Timerdisplay
[0.50]

Stop tiden Tryk pa[-]til[0.00] [ 000]

Hvis der er kodet flere tider ind, gentag ovenstaende procedure.

e Brug af timeren som minutur
Minuturet er en selvsteendig funktion. Det stopper sa snart varmezonerne starter op. Hvis
minuturet er teendt samtidig med at kogepladen er slukket, vil timeren fortsaette indtil tiden er
gaet.

Sadan ggr du Betjeningspanel Display
Teend kogepladen Tryk pa [ ®] i 2 sekunder [0]

Veelg "Timer” Tryk pa [ 000 ] péa timerdisplayet [ 000]
Reducer tiden Tryk pa [ - ] pa timerdisplayet Tid i min. fald
@ge tiden Tryk pa [ + ] pa timerdisplayet [0.50]

Efter fa sekunder stopper displayet [ min ] med at blinke. Tiden bekraeftes og timeren starter.

e Automatisk stopfunktion ved endt tilberedning:

Efter endt tilberedningstid blinker [ 000 ], og der lyder et signal. Hvis De gnsker at slukke for
lydsignalet og blinkene, trykker De pa displayet [ 000 ]

12



Opkogningsautomatik
Alle kogezonerne er udstyrede med en opkogningsautomatik. Nar opkogningsautomatikken er

aktiveret, varmer kogezonen automatisk pa hgjeste varmetrin, og skifter derefter ned til det valgte
varmetrin til videre tilberedning.

e Sadan aktiveres opkogningsautomatikken:

Sadan ggr du Betjeningspanel Display
Veelg varmetrin Treek fingeren hen over
"SLIDEREN" til [ 7 ] [ 7] blinkermed [ A]
(EKs.« 7 ») i 3 sekunder
e Sadan deaktiveres opkogningsautomatikken:
Sadan ggr du Betjeningspanel Display
Veelg varmetrin Treek fingeren hen over "SLIDEREN” [0]to[9]

Pausefunktion

Hvis du pludselig har brug for at forlade kogepladen under tilberedningen, men snart efter
genoptager tilberedningen, kan du med fordel benytte "Pausefunktionen”. Med denne funktion
kan du stoppe kogepladen og genstarte pa samme varmetrin, nar du gnsker.

e Sadan aktiveres/deaktiveres pausefunktionen:

Sadan ggr du Betjeningspanel Display
Aktiver pause Tryk pa[11]i 2 sekunder [ I1'] og kontrollys
teender
Deaktiver pause Tryk pa[11]i2 sekunder Foregaende
indstilling

Recall-funktion

Efter at have slukket for kogepladen ( 0, ), kan man ved hjeelp af recall-funktionen hurtigt
genoptage den seneste indstilling.

e Varmetrin pa alle zoner (Booster)

e Timerindstillinger (minutter, sekunder)
e Keep warm

e Opkogningsautomatik

Sadan ger du:

o Tryk pa (D), i2 sekunder.
e Tryk herefter [ 11 ] far lyset holder op med at blinke.
Indstillingerne genaktiveres.
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« Keep warm » Funktion

Zonen kontrolleres via en temperatursensor, og varmer zonen op til 70 °C, og holder
temperaturen pa 70 °C. Dette forhindrer vand i at koge over, eller at maden braender pa.

e Aktivering af ’Keep warm” funktionen:

Sadan ggr du Betjeningspanel Display

M
Veelg 70 °C Tryk pd [ & ] [C]
Deaktivering Treek fingeren hen over "SLIDEREN” [0 ]til[9]

Keep warm-funktionen kan maksimalt benyttes 2 timer ad gangen.
Bro Funktion

Denne funktion ger det muligt at aktivere 2 kogezoner pa samme tid og med samme funktioner
som ved en enkelt kogezone.

Sadan ggr du Betjeningspanel Display
Teend for kogepladen Tryk pa [ 0, ]i 2 sekunder [0]
Aktiver brofunktionen Placer en pande pa én af de to zoner,

som vil kunne kobles sammen,
og tryk samtidigt pa de to kontroltaster

for at sammenkoble zonerne. [0]og [T
@ge brofunktionen Traek fingeren hen over "SLIDEREN”,

varmetrinnet som angiver [1]til[9]
Deaktiver brofunktionen Tryk pa begge kogezoner samtidigt [0]

Lasetast

For at undga at indstillinger @endres ved en fejl, eller at barn leger med betjeningspanelet, kan
det lases. Las ogsa betjeningspanelet under renggring (alle taster lases undtagen

Teend/Sluk [ D )).
e Sadan lases pladen:

Sadan ggr du Betjeningspanel Display
Start Tryk pa [ D] [0]
Las kogepladen Tryk og hold et omrade pa [L]

zonedisplayet nede i 3 sekunder og
tryk herefter pA "SLIDEREN” og swipe
fra venstre til hgjre.
Las kogepladen op Tryk og hold et omrade pa [0]og[H]
zonedisplayet nede i 3 sekunder og
tryk herefter pa "SLIDEREN” og swipe

fra hgjre til venstre.
Funktionen “Chef“

Med denne funktion teendes kogezoner

e Aktiver “Chef“-funktionen:

Handling Betjeningspanel Display _ _
Aktiver “Chef“-funktionen Tryk pa [ ] [5]og[//][9]og[/i
Deaktiver “Chef‘-funktionen Tryk pa [ @] [0]

14



Grill-funktion
Denne funktion gar det muligt at kombinere de to venstre zoner til en enkelt stor zone, og den

gar det ogsa muligt at bruge en grill optimalt ved at bruge de passende effektniveauer.
Effektniveauet er kun synligt pa skyderen i form af bjaelker.

e Aktiver Grill-funktion:

Handling Betjeningspanel Display

Aktiver Grill-funktion Tryk p& [ GRILL ] [Z]og[T]

@9 grilleffekt Treek fingeren hen over "SLIDEREN” [ = ]Jog[/7]
e Deaktiver Grill-funktion:

Handling Betjeningspanel Display

Deaktiver Grill-funktion Tryk pa [ GRILL ] [0]

Begreaensning af driftstid

Hver kogezone er udstyret med en driftstidsbegraensning: Kogezonen slukkes automatisk efter et
bestemt tidsrum, uden at der andres pa indstillingerne. Denne tid varierer i forhold til det valgte
effektniveau som beskrevet i tabellen nedenfor.

Driftstid
(H : Min)
08:36
06:42
05:18
04:18
03:30
02:18
02:18
01:48
01:30

Effektniveau

OO NGB IWIN|F-
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KOGEGREJ OG INDSTILLINGSOMRADER

Egnet kogegrej

e Kun gryder og pander med magnetiserbar bund kan bruges: (rustfrit stal, emaljeret stal,
stgbejern).

Uegnet kogegrej

e Aluminium og kobber uden magnetisk bund.

Kogegrej af glas, keramik og stentgj.

Kogegrej i rustfrit stdl unden magnetisérbar bund.
For at finde ud af om kogegrej er egnet, kan De ggre fglgende :
Hold en magnet hen til kogegrejets bund. Bliver magneten tiltrukket, er kogegrejet egnet.*
Fyld lidt vand i kogegrejet og anbring det pa en kogezone med en passende diameter. Teend for
zonen og veelg et varmetrin. Hvis kogegrejet er uegnet, bliver tallet for den valgte varmeindstilling
erstattet af symbolet [ U |. Bemaerk: Noget kogegrej stajer, nar det placeres pa en
induktionskogeplade. Dette har ingen betydning. Lydene stammer udelukkende fra kogegrejet.

Kogegrejets stgrrelse

Indtil en vis greense tilpasser kogezonerne sig automatisk til kogegrejets starrelse. Dog skal
kogegrejet have en min. bunddiameter, som svarer til angivelserne i tabellen pa side 5. For at
opna det bedste resultat anbefaler vi, at kogegrejets placeres midt pa zonen.

*Bemaerk: Effekten er afhaengig af indholdet af magnetisk jern. Noget kogegrej indeholder meget

lidt magnetisk jern, hvilket forlaenger opkogningstiden. | veerste fald kan elektronikken ikke
registrere kogegrejet.
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Indstillingsomrader

1-2 Smelte Genopvarmning Sauce, smgr og chokolade Feerdiglavede retter

2-3 Simre Optgning Ris, budding, sukker og sirup Grgntsager, fisk
og frosne varer

3-4 Dampning Grgntsager, fisk og kad

4-5 Videretilberedning efter kogning | Kartofler, suppe, pasta og friske grgntsager

6-7 Kogning Simre Kgd, seg og pglser Gullasch

7-8 Kogning Kartofler

9 Stegning Opkogning Steaks og seggekage Vand

Pog 11 | Stegning Opkogning Steaks Opkogning af starre maengder vand

RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Pas pa at ting af plastik, alufolie o. lign. ikke kommer i kontakt med en taendt kogezone. Skulle
det ske, skal De omgéaende fierne det pabraendte ved hjaelp af en glasskraber, og derefter rense
pladen med et specialrensemiddel. Samme forholdsregel geelder ved et evt. spild af sukker,
marmelade eller andre sukkerholdige madvarer pa en varm kogezone.

Sarg for at savel kogegrej som kogezoner er helt tgrre, inden kogegrejet tages i brug.

Renggar aldrig pladen med setsende eller slibende rengaringsmidler, og brug aldrig en kniv til at
flerne fastsiddende overkog.

Anvend aldrig damprenggringsapparater til renggring af kogepladen. Damptrykket kan medfare
varige skader pa overfladen og pa de stramfgrende dele. Producenten/importaren kan ikke gares
ansvarlig for skader, der skyldes brug af damprenggringsapparater

Hvis De regelmaessigt behandler pladen med et specialrensemiddel, holder den sig paen og
bliver samtidig modstandsdygtig over for snavs og pletter. Vask derefter pladen med koldt vand
og tar til sidst omhyggeligt overfladen af.

FEJLSOGNINGSOVERSIGT

Kogepladen/kogezonerne kan ikke teendes
e - Kogepladen er darligt tilsluttet det elektriske netvaerk.
- Beskyttelsessikringen er slaet fra.
- Sggefunktionen er aktiveret.
- De fglsomme taster er deekket af fedt eller vand.
- En genstand er sat pa en tast..
Et [ U]lyser i displayet
e Der er ingen gryde pa kogezonen.
e Gryden er ikke kompatibel med induktion.
e Grydens bunddiameter er for lille.
Et [ E]lyseridisplayet
e Det elektroniske system er defekt.
e Frakobl kogepladen, og seet stikket i igen.

¢ Ring til eftersalg
Afbrydelse af en eller alle kogezoner:
e Sikkerhedssystemet fungerede.
Du har glemt at afbryde kogezonen i lang tid.
En eller flere falsomme taster er daekket til.
Gryden er tom, og dens bund er overophedet.
Kogepladen har ogsa en automatisk reduktion af Booster-niveauet og afbryder automatisk
overophedning.
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Kontinuerlig ventilation efter afbrydelse af kogepladen:
o Dette er ikke en fejl, bleeseren karer kontinuerligt for at beskytte den elektroniske enhed.
e Ventilatorens kgling stopper automatisk.

Opkogningsautomatikken fungerer ikke
e Kogezonen er stadig varm [ H ].
e Du har valgt varmetrin [ 9].

Indikatoren for Keep warm [ U ] lyser:
e Se afsnittet Keep warm-funktion.
[ 1] lyseri displayet:
e Se afsnittet Pause-funktion pa.

. . P
Displayet viser [ i~ ] eller [ Er03 ] :
e Displayet er daekket af vaeske eller et objekt. Symbolet forsvinder sa snart, det er fjernet
fra displayet.
Displayet viser [ E3 ] :
o Kogegrejet er ikke brugbart. Udskift kogegrejet.

Displayet viser [ E6] :
o Defekt netveerk. Kontroller netveerkets frekvens og spaending. Tjek sikring i husets eltavle.
Displayet viser [ E81] :
e Ventilationen til bleeseren er blokeret. Fjern blokeringen.
Kontrolpanelet viser [ E9 ] :
e Varmezonerne er overophedede. Lad enheden kgle af i mindst 2 timer, og teend den
derefter igen.
Betjeningspanelet viser [ E5 ] :
o Kogezonerne kan ikke teendes. Kontakt venligst eftersalgsservice
Kontrolpanelet viser [EH] :
e De bergrte kogezoner er slukket. Sluk for kogepladen, og lad den kgle af.

Hvis der ikke vises nogen fejlkode, og brugergraensefladen ikke reagerer pa noget tastetryk,
skal du kontrollere forsyningsspaendingen for manglende ledninger, manglende broer og
forkert tilslutnina til 400 V.

Hvis fejlkoderne fortsat lyser efter afhjeelpning, kontaktes service.

MILJIOBESKYTTELSE

e Emballagen er valgt ud fra miljgmaessige hensyn og er genanvendeligt.
e Produktet indeholder dele, som kan skade miljget, hvis de bortskaffes forkert. Delene er
ngdvendige for produktets funktionalitet.

e Produktet ma ikke bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.

e Sgrg for at aflevere de kasserede produkt pa
naermeste genbrugsplads.
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INSTALLATION

Installationen skal foretages af en aut. installatar.

Sadan fastggres teetningslisten

Den medleverede selvklaebende taetningsliste fastgeres langs pladens underkant. Pladen laegges
I indbygningshullet og centreres. Taetningslisten sgrger for, at der ikke traenger vand og fugt ned
mellem kogeplade og bordplade. Det er derfor meget vigtigt, at De fastger teetningslisten iht.
tegningen.

Fastgar teetningslisten (2) to millimeter fra
glassets yderkant — efter De har fjernet den
beskyttende papiroverflade (3)

VIGTIGT: Pladen ma under ingen omsteendigheder fuges fast, da den i tilfeelde af service skal
kunne afmonteres.

Indbygning
Udskeeringsmal:

Udskeering i bordplade Kogepladens glasoverflade

Type Bredde Dybde Bredde Dybde Tykkelse
WIF598 560 mm 490 mm 590 mm 520 mm 4 mm
WIF708 560 mm 490 mm 700 mm 520 mm 4 mm
WIF828 670 mm 490 mm 820 mm 520 mm 4 mm

e Afstanden fra veeg (bagveeg og/eller sideveeg) til pladen skal veere min 50mm.

e Kogepladen har varmebeskyttelsesklasse Y. Det betyder, at der pa den ene side af pladen
og pa bagsiden ma veere hgje skabe, mens der pa den anden side ikke ma veere
skabe, der er hgjere end kogepladen.

e Kogepladen ma kun indbygges og tilsluttes af en autoriseret montgr. Indbygningspladen
skal veere varmefast og i stand til at modsta temperaturer pa op til 100°C. Det samme
geelder for side/bagveegge i umiddelbar naerhed af kogepladen.

e Nogle materialer, der ofte bruges til fremstilling af bordplader, taler ikke fugt. Brug derfor
en special lim for at beskytte udskaeringen.

Hvis bordpladen har palimet laminat, skal savel laminatet som limen vaere varmefast.

o Installer ikke pladen over en opvaskemaskine eller en ikke ventileret ovn.

e For at sikre god ventilation omkring kogepladen skal De sgrge for, at der er en afstand pa
20mm fra pladens underside til evt. ovn eller anden form for afdaekning.

e Hvis der monteres en skuffe under kogepladen, ma der under ingen omstaendigheder
placere brandfarlige/brandbare objekter i denne skuffe.

e Afstanden mellem kogepladen og en emheette skal fglge de retningslinjer, der gives i
emhaettens brugsanvisning.

e Sorg for at elkablet ikke klemmes efter installering.

e ADVARSEL: Benyt kun producentens plejemidler, og plejemidler foreslaede af
producenten og beskrevet i brugsanvisningen. Brugen af uegnede plejemidler kan
forarsage skade.
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EL-TILSLUTNING

Kogepladen ma kun tilsluttes af en autoriseret monter.

Usagkyndig installation kan medfare betydelig risiko for brugeren. Producenten/importgren
kan ikke gares ansvarlig i sadanne tilfeelde.

Pladen skal ekstrabeskyttes (jordforbindes) jf. Steerkstramsreglementet.
Producenten/importgren kan ikke ggres ansvarlig for skader opstdet pga. manglende eller
beskadiget jordforbindelse.

Pladens strgmforsyning skal have en flerpolet afbryder. Kontaktabningen skal vaere mindst
3mm og kontakten bgr veere placeret i neerheden af pladen.

Tilslutning ma ikke ske ved hjeelp af en forleengerledning eller adapter.

Kablet ma kun udskiftes af en autoriseret montgr.

De finder de nadvendige tilslutningsdata pa typeskiltet.

Vigtigt !

Dette apparat skal tilsluttes 220-240 V~ 50/ 60 Hz.

Pladen skal ekstrabeskyttes (jordforbindes) jf. Steerkstramsreglementet.

Kogepladen skal tilsluttes iht. nedenstaende + tilslutningsdiagram.
Tilslutningsboksen findes pa undersiden af kogepladen. Laget abnes ved hjeelp af en
skruetraekker. Stik den ind i bningen og abn laget.

Land Tilslutningsforhold Tilslutning Kablets tveersnit Kabeltype Amp.
DK-S-FIN | 220240V~ Lfase+N | 3x25mme | HO2V¥ T | 25A
DK-S-FIN 53(/)%\6;2 2 faser + N 4 x 2.5 mm2 I:' 82 g\r\{ ] E 16 A*

NO 252(9;26400|—\|/z~ 2 faser 3x 2.5 mm2 ::: 82 x\F\/, E 25 A *

* Kalkuleret efter standard EN 60 335-2-6

PO009P,., PPOOP,. 900QEP

L1

Hyppig lgsning og skruing af skruerne pa tilslutningsboksen risikerer at skade
effektiviteten af teetheden, nar den er skruet fast. Det er derfor tilradeligt at holde skrue og
skrue til et minimum.

Sarg for, at kablerne er sat korrekt i og er skruet ordentligt ned.

4 uger efter installationen skal du sgrge for at stramme skruerne i klemraekken igen.

Vigtigt! Sgrg for at alle kabler er korrekt tilsluttet og fastgjort.

Producenten / leverandgren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- eller personskader
forarsaget pga. forkert installation eller manglende jordforbindelse.
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GARANTI

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa Deres nye kogeplade,
geeldende fra den dokumenterede kgbsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslgn og kearsel.
Ved henvendelse om service bgr De oplyse kogepladens navn og serienummer. Disse
oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, s& De har
dem ved handen. Det gar det lettere for servicemontgaren at finde de rigtige reservedele

Garantien deekker ikke:

Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl
Hvis der er brugt uoriginale reservedele

Hvis anvisningerne i brugsanvisningen ikke er fulgt

Hvis ikke installationen er sket som anvist

Hvis ikke-faglaerte har installeret eller repareret produktet
Ridser eller revner i glasset / misfarvning af glasset

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er primaert en sag
mellem kunden og forhandleren. I tilfaelde, hvor kunden selv har staet for transporten af
produktet, patager leverandgren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt.
transportskader skal anmeldes omgaende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat
fald vil kundens krav kunne afvises.

Ubegrundede servicebesgg

Hvis man tilkalder en servicemontgr, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx.
at fglge anvisningerne her i brugsvejledningen eller ved at skifte en sikring i sikringsskabet,
pahviler det Dem selv at betale for servicebesgget.

Erhvervskagb

Erhvervskab er ethvert kab af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men
anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til
udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskgb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til
almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i
Danmark, ring venligst pa nedenstaende
nummer, og du vil blive omdirigeret til den
serviceinstans neermest dig.

Ring pa 70 25 23 03
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SIKKERHETSANVISNINGER

Les hele bruksanvisningen far du tar platetoppen i bruk. Pa den
maten beskytter du deg selv mot uhell og unngar skader pa
platetoppen.

Ta vare pa denne bruksanvisningen slik at du kan sla opp i den
senere hvis det er noe du kommer i tvil om. Hvis du selger eller
overdrar platetoppen, ma du sgrge for at den nye eieren ogsa far
bruksanvisningen.

For du tar platetoppen i bruk, ma du omhyggelig fierne all
emballasje og undersgke om platetoppen er skadet. Dersom
platetoppen er skadet, eller hvis du er i tvil om

platetoppen har fatt en skade, ma du ta kontakt med en autorisert
servicemontgr. Du ma IKKE ta platetoppen i bruk hvis den er
skadet.

En skade ma straks meldes til butikken der du kjgpte platetoppen.
Platetoppen er bare beregnet for matlaging i en normal
husholdning. Annen bruk er ikke tillatt og kan veere farlig.
Produsenten/importgren kan ikke gjgres erstatningsansvarlig for
skader som oppstar som fglge av feilaktig betjening eller
uhensiktsmessig bruk av platetoppen.

Platetoppen er beregnet for innbygging og ma bare tilkobles av en
autorisert servicemontgr. Installasjon utfgrt av usakkyndige kan
medfare betydelig risiko for brukeren. Produsenten/importgren
kan ikke gjgres erstatningsansvarlig for dette.

Platetoppen skal installeres i samsvar med gjeldende lover og
regler.

lkke prgv a reparere platetoppen selv. Reparasjoner ma bare
foretas av en autorisert servicemontgr. Reparasjoner utfgrt av
usakkyndige kan medfgre betydelig risiko for brukeren.
Produsenten/importgren kan ikke gjgres erstatningsansvarlig for
dette.

Ikke trekk ut st@pselet av stikkontakten ved a trekke i ledningen.
lkke la barn leke med platetoppen eller bruke den uten a veere
under oppsyn av voksne.

Ikke bruk apparatet med ekstern timer eller separat fjernkontroll
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Veer oppmerksom pa at en kokesone blir sveert varm nar den er i
bruk, og at den vil vaere varm i et stykke tid etter at den er slatt av.
La derfor aldri en gryte eller panne som inneholder varm
olje/varmt fettstoff bli staende pa kokesonen uten a holde gye
med den.

FORSIKTIG: Hold oppsyn med tilberedningsprosessen. En
kortvarig tilberedningsprosess skal alltid holdes Igpende under
oppsyn.

Ilkke la platetoppen veere uten oppsyn nar du arbeider med fett
eller olje. Overopphetet fett eller olje kan selvantenne og sette fyr
pa kjgkkenhetten. Brannfare!

Dersom fett eller olje begynner a brenne, ma du aldri prgve a
slukke ilden med vann.

Kvel ilden med f.eks. et kjgkkenhandkle eller med skum fra en
brannslukker.

Overplaten pa den nye platetoppen er laget av glasskeramikk.
Den er meget sterk, men kan imidlertid ga i stykker hvis du f.eks.
mister spisse eller skarpe gjenstander ned pa den. Hvis platen har
revner eller brudd i overflaten, ma du straks sla av stremmen til
platetoppen og tilkalle en servicemontar.

En induksjonsplatetopp ma ikke bygges inn over en ovn som ikke
har en kjglevifte.

Er platetoppen bygget inn over en pyrolyseovn, ma den ikke
brukes mens det utfgres pyrolyserens av ovnen.

En ev. skuff rett under platetoppen ma ikke brukes til lagring av
brannfarlige gjenstander som f.eks. spraybokser.

Platetoppen ma ikke innbygges over oppvaskmaskiner,
vaskemaskiner, tgrketromler eller kjglemgbler, da den temmelig
hoye stralevarmen fra platen vil kunne skade slike produkter.
Platetoppen ma farst tas i bruk nar den er installert. Bare pa den
maten kan du sikre deg at du ikke kommer i kontakt med
stramfgrende deler.

Bruk bare kokekar med tykk og plan bunn. Ikke bruk gryter/panner
med uslipt eller ru bunn, da de kan ripe platen. Sgrg for at
kokekarene har helt ren bunn, da selv sma sandkorn kan ripe
platen.

Sett aldri varme kokekar hen over betjeningstastene, da
elektronikken under dem i sa fall kan ta skade.
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Ikke flamber rett under en avtrekkshette, da fettfiltrene kan
antennes av flammene fra flamberingen.

Pass pa at ledninger fra sma husholdningsapparater ikke kommer
| bergring med en varm kokesone eller kommer i klemme i en
varm ovnsdar.

Ilkke varm opp lukkede beholdere (f.eks. konservesbokser) pa en
kokesone, da slike beholdere kan sprenges pa grunn av trykket
som oppstar inne i dem.

ADVARSEL: Brannfare: |Ikke bruk platetoppen som
ppbevaringsplass

Ikke bruk platetoppen som avlastningsplass for f.eks. gjenstander
av metall. Metallet kan bli varmt, smelte eller ev. bryte i brann pa
grunn av varmen fra en kokesone som er slatt pa, eller
restvarmen fra en kokesone som er slatt av.

lkke sla pa en kokesone uten a sette kokekar pa den. Sett heller
aldri tomme kokekar pa en kokesone som er slatt pa.

Sukker i fast eller flytende form, plast eller aluminiumsfolie ma
ikke komme i bergring med en varm platetopp. Disse materialene
smelter og Klistrer fast og kan medfgre misfarging eller revner i
platetoppen. Dersom de likevel kommer | bergring med
platetoppen, ma du straks sla den av og fjerne sukkeret, plasten
eller aluminiumsfolien fra platetoppen mens den enna er varm.
Bruk en glasskrape til & fijerne det med.

Pass pa at du ikke brenner deg pa den varme platetoppen.

Hvis platen blir skadet eller revner, ma du straks sla av stremmen
til platetoppen og tilkalle en servicemontar.

Sla av stremmen far rengjgring eller vedlikehold.

Ikke bruk sterke rengjgringsmidler, midler med skurende effekt
som f.eks. grill- eller ovnsspray, flekk- eller rustfierner eller
skuresvamp.

Ikke bruk damprenser ved rengjgring av platetoppen. Damptrykket
kan medfgre varige skader pa overflaten og pa de stramfagrende
delene. Produsenten/importgren kan ikke gjares
erstatningsansvarlig for skader som skyldes bruk av damprenser.
Ikke oppbevar magnetiserbare gjenstander, f.eks. kredittkort,
lommeregnere og disketter naer en platetopp som er slatt pa, da
de i s& fall kan ta skade.
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Personer med pacemaker bgr ta hensyn til at det i umiddelbar
neerhet av en induksjonsplatetopp som er slatt pa, oppstar et
magnetisk felt som muligens kan pavirke pacemakeren. |
tvilstilfeller bgr du ta kontakt med din lege.

Sett alltid kokekarene midt pa kokesonen. Du er da sikker pa a
unnga de elektromagnetiske feltene.

Nar en uttjent platetopp skal kasseres, bgr alle kabler klippes over
helt inne ved platetoppen slik at den ikke kan veere til fare for
barn. Serg for at apparatet destrueres pa en miljgmessig
forsvarlig mate ved a avlevere det pa en mottaksstasjon for slikt
avfall.

Tenk ogsa pa at produktet kan inneholde deler som kan
gjenbrukes.

Forsgk aldri & slukke brann med vann. Sla av platetoppen og kvel
brannen med f.eks et lokk eller et brannteppe.

BRUK AV DARLIG KVALITET PA KOKEUTSTYR ELLER
A MAGNETISKE ADAPTERE (TIL BRUK VED A
BENYTTELSE AV IKKE-MAGNETISKE KOKEUTSTYR)
MEDFZRER FRAFALL AV GARANTIANSVAR PA
PRODUKTET.
ARSAKEN ER, AT OMTALTE PRODUKTER OG
KOKEUTSTYR SKADER KOKEPLATENS
ELEKTRONISKE KOMPONENTER OG GLASS.
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BESKRIVELSE AV PLATETOPPEN

Tekniske data

Type WIF598 / WIF708
/ WIF828
Total effekt 7400 W
Relativt energiforbruk for koketoppen, ECkoketopp™* 180.5 Wh/kg
Foran venstre 210x190 mm
Min. diameter pa egnete kokekar*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Med booster* 2500/ 3000 W
Kategori for standard kjgkkenutstyr** A
Energiforbruk ECcw** 186.4 Wh/kg
Bak venstre 210x190 mm
Min. diameter pa egnete kokekar*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Med booster* 2500/ 3000 W
Kategori for standard kjgkkenutstyr** B
Energiforbruk ECcw** 188 Wh/kg
Bak hgyre 210x190 mm
Min. diameter pa egnete kokekar*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Med booster* 2500/ 3000 W
Kategori for standard kjgkkenutstyr** B
Energiforbruk ECcw** 188 Wh/kg
Foran hagyre 210x190 mm
Min. diameter pa egnete kokekar*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Med booster* 2500/ 3000 W
Kategori for standard kjgkkenutstyr** C
Energiforbruk ECcw** 159.5 Wh/kg

*Effekten kan variere avhengig av kokekarets stgrrelse og materiale.

** Beregnet etter metoden for maling av yteevne (EN 60350-2).

** Minimum bunndiameter avhenger av mengden av magnetisk materiale i kokekaret.
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Betjeningspanel

Pause/ Grill Chef Keep Display for
Recal tast tast warm Timer tast varmetrinn Timer tast
tast tast
x / / / + + \'l' \ ® (5
R o0 0\ 0 [ |
- - - O (©)
ol ol
e oo /| ® '] ']
Y * 2 -
Glldebryte.r til b.oostgr.-funkSJon 0og P&/av Timervisning
timer-innstilling
BETJENING AF KOGEPLADEN
Display
Display Betydning Funksjon
0. Null Kokesonen er slatt pa
1...9 Varmetrinn Velge varmetrinn
V] Induksjonen virker ikke Ikke-egnet el. manglende kokekar
A Oppkokingsautomatikk Oppkokingsautomatikk aktivert
E Feilmelding Elektronikkfeil
H Restvarme Kokesonen er stadig varm
P Booster Booster-funksjonen er aktivert
TR Dobbelt booster Doobelthooster-funksjonen er aktivert
L Las Betjeningspanelet er last.
U Keep warm Det opprettholdes en temperatur pa 70°C
1 Pause Pausefunksjon aktivert.
1 Brigde Kombinasjon av 2 kokesoner.
= Grill-funksjon Grill-funksjon er aktivert.
Ventilasjon

Kjaglesystemet er helautomatisk. Kjgleviften sgrger for at platetoppen ikke blir overopphetet.

Kjaleviften starter og stopper automatisk etter behov.



OPPSTART OG BETJENING

Induksjonsprinsippet

Under hver kokesone ligger det en induksjonsspole. Nar sonen slas pa, skaper denne spolen et
magnetfelt som pa sin side danner (induserer) induksjonsstrammer i kokekar med en
magnetiserbar bunn. P& den maten varmes bunnen av kokekaret opp, mens selve kokesonen
bare varmes opp indirekte av den varmen som kokekaret gir fra seg.

En platetopp/kokesone kan gi fra seg en lett brumming eller klikkelyd. Dette er helt normale lyder
for en induksjonsplatetopp.

Merk: Ikke alle gryter/panner er egnet for induksjonsplatetopper.
Egnede kokekar

e Kun gryter og panner med magnetiserbar bunn kan brukes (rustfritt stal, emaljert stal,
st@pejern).

Ikke-egnede kokekar

e Kokekar av aluminium og kobber uten magnetisk bunn.

Kokekar av glass, keramikk og steintgy.

Kokekar av rustfritt stal uten magnetiserbar bunn.
For a finne ut om et kokekar er egnet*, kan du foreta denne enkle testen:
Hold en magnet i neerheten av bunnen pa kokekaret. Blir magneten tiltrukket, er kokekaret egnet.
Ha litt vann i kokekaret og sett det pa en kokesone med en passende diameter. Sla pa sonen og
velg et varmetrinn. Dersom kokekaret ikke er egnet, blir tallet for effektinnstilling erstattet av
symbolet [ U ].
Merk: Visse kokekar kan lage litt stgy nar de settes pa en induksjonsplatetopp. Dette har ingen
betydning for tilberedningen.

Sensitive touch

Platen er utstyrt med et elektronisk Finger-Touch betjeningspanel med sensitive touch-taster
innebygd i platen. En lett beragring av et symbol aktiverer den tilhgrende funksjonen. Straks
elektronikken har registrert kommandoen, hgres enten et lydsignal, en kontrollampe lyser eller en
bokstav eller et tall vises displayet.

Du ma bare bergre én tast av gangen.

Innstilling av varmetrinn “SLIDER*“

For a velge varmetrinn med slideren, trekker du fingeren over slideren. @nsker du ikke a “slide”
frem til varmetrinnet, kan du i stedet trykke direkte pa det aktuelle varmetrinnet (Direct access).

Valg av varmetrinn “slider”
/ \
7

Direct access

*Merk: Effekten er avhengig av innholdet av magnetisk jern. Noen kokekar inneholder sveert lite
magnetisk jern, hvilket forlenger oppkokningstiden. | verste fall kan elektronikken ikke registrere
kokekaret.
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Slik slar du pa platetoppen

e Sl4 platetoppen p&/av:

Hva vil du gjgre Betjeningspanel Display

Sla pa Trykk pa [ D] [0]

SI4 av Trykk pa [ D] Tomteller [H]

e Slaen kokesone pa/av:

Hva vil du gjgre Betjeningspanel Displa

Velge varmetrinn eller Trekk fingeren over “SLIDEREN® [0]tI[9]

justere varmetrinn og trekk mot hgyre eller venstre

Sl& av sonen Trekk til [ 0 ] med “SLIDEREN® [O]eller[H]
eller trykk pa[ 0] [O]eller[H]

Hvis du ikke har foretatt deg noe innen 20 sekunder, gar elektronikken i ventemodus.

Automatisk registrering av manglende/ikke-egnet kokekar

Induksjonen virker ikke:

e Huvis det ikke star noe kokekar pa kokesonen, eller hvis kokekaret ikke er egnet for
induksjonsplatetopper. Hvis det er tilfellet, virker induksjonen ikke, og du kan derfor ikke
bruke kokesonen. Displayet viser [ U ]. Symbolet forsvinner igjen nar et egnet kokekar
settes pa kokesonen.

e Hvis kokekaret fiernes fra en kokesone, slas kokesonen av automatisk. Displayet viser
[ U]. Symbolet forsvinner igjen nar et egnet kokekar settes pa kokesonen. Kokesonen
fortsetter pA samme varmetrinn som far.
Etter bruk slukkes kokesonen. La ikke funksjonen [ U ] veaere aktiv.

Restvarmeindikator

Sa lenge en kokesone stadig er varm etter bruk, lyser restvarmeindikatoren [ H ] for & vise at
kokesonens overflatetemperatur er over 60° C. Derfor ma kokesonen ikke rares. Sett heller ikke
varmefglsomme gjenstander pa en kokesone sa lenge restvarmeindikatoren lyser.

Vaer oppmerksom pa at barn ikke legger merke til restvarmeindikatorene, som lyser som tegn pa
at kokesonene er varme. Hold derfor gye med barna, sa lenge restvarmeindikatoren lyser.

Merk: Sa lenge en [ H] lyser, kan du utnytte restvarmen fra de(n) varme sonen(e) til smakoking.
Pa den maten kan du holde maten varm og spare energi.

Boosterfunksjon

Kokesonene er utstyrt med en boosterfunksjon [ P ], dvs. en «varmeforsterker». Nar denne
funksjonen er slatt pa, arbeider kokesonene i et tidsrom pa 5 minutter pa varmetrinn 9 med en
ekstra hay effekt. Boosteren er beregnet til for eksempel raskt & kunne varme opp store mengder
vann.

Etter disse 5 minuttene skiftes det automatisk tilbake til det normale varmetrinnet 9 og
kontrollampen slas av.

e Slik slas boosterfunksjonen av/pa:

Hva vil du gjgre Betjeningspanel Displa

Starte booster-funksjonen Trykk pa[P] [P]

Stoppe booster-funksjonen Trekk fingeren bortover «SLIDEREN» [P ]til[0]
eller trykk pa [P ] [9]
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e Slik fungerer boosterfunksjonen:

2 kokesoner er utstyrt med boost. Boosterens ekstra hgye effekt kan kun oppnas ved at
varmeeffekten pa andre kokesone reduseres. Mens boosteren er aktiv, kan de andre sonene
altsa kun brukes pa varmetrinn [ 6 ] eller

[ 8 ]. Dette gjelder ogsa, selv om du har valgt en hagyere innstilling. Det vises ved at kokesonen
med den reduserte effekten fagrst blinker 9 og deretter skifter til [ 6 ] eller [ 8 ].

Boosteren er aktiv Varmetrinn reduseres pa andre sone: (for eksempel: varmetrinn 9)
[ P]lyseridisplayet [ 9] skifter til [ 6 ] eller [ 8 ] avhengig av sonevalg

Merk: To soner pa samme side kan ikke brukes pa max. effekt samtidig.

Dobbelt boosterfunksjon

Den dobbelte boosteren har to innstillinger:

->Trinn 1 — Displayet viser [ P ]

->Trinn 2 — Displayet viser skiftevis [ 11 u':'] og[P].

Hvis den dobbelte boosteren aktiveres, arbeider denne kokesonen med en ekstra hgy effekt i 5
minutter.

e Aktivering/deaktivering av den dobbelte boosteren:

Hva vil du gjgre Betjeningspanel Displa
Aktivere boosteren Trykk pa [P ] [P]
Aktivere den dobbelte booster Trykk igjen pa [P ] [10 ":']
Deaktivere den dobbelte booster Trykk pa[P] [P]
Deaktivere boosteren Trykk pa| -] [9]
Eller trykk pa [P ] [9]
e Den dobbelte boosteren kan ogsa aktiveres direkte [ P ]:
Hva vil du gjgre Betjeningspanel Display
Velge den sonen Trykk pa[ 0] [0]
Aktivere boosteren Trykk pa[P] [P]
Aktivere den dobbelte boosteren Trykk pa [P ] [0 1]
Deaktivere den dobbelte boosteren Trykk pa| -] [9]

e Slik fungerer booster-funksjonen:
Kokeplaten er utstyrt med en maks. total effekt, som betyr, at hvis den dobbelte boosteren
aktiveres, sa krever elektronikken at effekten pa den forreste, hayre sonen reduseres. Displayet
til den forreste, hgyre sonen blinker [ P ] i noen fa sekunder, samtidig som den viser det tillate
varmetrinnet [ O ] for denne sonen.

Timerfunksjon

Timeren kan brukes samtidig med alle varmesonene og med ulike tidsinnstillinger fra 1 minuitt til
1 time og 59 minutter (vises [1.59]) for hver varmesone.

e Innstilling/justering av timeren:

Slik gjgr du Betjeningspanel Display

Velg sone Trykk pa den sonen du gnsker [0]

Velg varmetrinn Trekk fingeren over «SLIDEREN>» [1]tI[P]

Velg «Timer» Trykk pa [ @] Timer-display pa

Reduser tiden Trykk pa [ - ] pa timer-displayet Tid i min.
reduksjon

Dke tiden Trykk pa [ + ] pa timer-displayet [0.50]

Etter fA sekunder stopper displayet [ ® ] med a blinke. Tiden bekreftes og timeren starter.
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e For astoppe tilberedningstiden:

Slik gjer du Betjeningspanel Display
Velg «Timer» Trykk pa[ @] Tidtakeren viser [ 0.50 ].
Stopp tiden Trykk pa[-]til[0.00] [ 000 ]

Hvis det er kodet inn flere tider, gjenta ovenstaende prosedyre.

e Bruk av timeren som minutt-ur
Minutt-uret er en selvstendig funksjon. Det stopper sa snart varmesonene starter. Hvis minutt-
uret er pa samtidig med at kokeplaten er slukket, vil timeren fortsette inntil tiden er gatt.

Slik gjgr du Betjeningspanel Display

Sla pa kokeplaten Trykk pa [ © ]i 2 sekunder [0]

Velg «Timer» Trykk pa [ 000 ] pa timer-displayet [ 000 ]

Reduser tiden Trykk pa [ - ] pa timer-displayet Tid i min.
reduksjon

Dke tiden Trykk pa [ + ] pa timer-displayet [0.50]

Etter f& sekunder stopper displayet [ min ] & blinke. Tiden bekreftes og timeren starter.

e Automatisk stoppfunksjon ved endt tilberedning:
Etter endt tilberedningstid blinker [ 000 ], og det lyder et signal. Trykk pa displayet [ 000 ] for &
stoppe lyden og blinkingen.

Oppkokingsautomatikk

Alle kokesonene er utstyrte med en oppkokningsautomatikk. Nar oppkokningsautomatikken er
aktivert, varmer kokesonen automatisk pa hgyeste varmetrinn, og skifter deretter ned til det
valgte varmetrinnet til videre tilberedning.

e Slik aktiveres oppkokningsautomatikken:

Slik gjgr du Betjeningspanel Displa
Velg varmetrinn Trekk fingeren over «SLIDEREN til [ 7 ] [ 7] blinker med
(Eks.«7 ») i 3 sekunder [A]

o Slik deaktiveres oppkokningsautomatikken:
Slik gjgr du Betjeningspanel Displa
Velg varmetrinn Trekk fingeren over «SLIDEREN» [0]tiI[9]
Pausefunksjon

Hvis du plutselig ma forlate kokeplaten under tilberedningen, men snart etter gjenopptar
tilberedningen, kan du med fordel benytte «Pausefunksjonen». Med denne funksjonen kan du
stoppe kokeplaten og restarte pa samme varmetrinn, nar du gnsker.

e Slik aktiveres/deaktiveres pausefunksjonen:

Slik gjer du Betjeningspanel Display

Aktiver pause Trykk pa [ 11 ]i 2 sekunder [11]og
Kontrollyset
gar pa

Deaktiver pause Trykk pa [ Il ]i2 sekunder Foregaende
innstilling
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Recall-funksjon

Etter & ha slatt av kokeplaten ( ® ), kan man ved hjelp av recall-funksjone, raskt gjenoppta den
siste innstillingen.

e Varmetrinn pa alle soner (Booster)

e Timer-innstillinger (minutter, sekunder)
e Keep warm

e Oppkokningsautomatikk

Slik gjar du:

o Trykk pa (@), i 2 sekunder.
e Trykk sa[ Il ] far lyset slutter & blinke.
Innstillingene gjenaktiveres.

« Keep warm » Funksjon

Sonen kontrolleres via en temperatursensor, og varmer opp sonen til 70 °C, og holder
temperaturen pa 70 °C. Dette forhindrer vann fra & koke over, eller at maten brenner seg.

e Aktivering av «Keep warm» funksjonen:

Slik gjer du Betjeningspanel Display

n
Velg 70 °C Trykk pa [ ™ ] [ ]
Deaktivering Trekk fingeren over «<SLIDEREN>» [0]tI[9]

Keep warm-funksjonen kan maksimalt benyttes 2 timer av gangen.
Brofunksjonen

Denne funksjonen gjar det mulig & aktivere 2 kokesoner pa samme tid og med samme funksjoner
som ved en enkelt kokesone.

Slik gjgr du Betjeningspanel Display
Sla pa kokeplaten Trykk p& [ © ]i 2 sekunder [0]

Aktiver bro-funksjonen Plasser en gryte eller panne pa en av de to
sonene som kan kobles sammen, og trykk
samtidig pa de to kontrolltastene, for & koble

sammen sonene. [0]og [T
@ke bro-funksjonen Trekk fingeren over «SLIDEREN», som angir [1]til[9]
varmetrinnet.
Deaktiver bro-funksjonen Trykk pa begge kokesoner samtidig [0]

33



Betjeningssperre

Aktivering av lasetasten hindrer at man ved en feil kommer til & endre kokeplatens funksjoner,
seerlig under rengjgring. Man kan lase alle tastene pa betjeningspanelet med unntak av pa/av-

tasten [ ® ]

Slik gjgr du Betjeningspanel Display
Aktiver kokeplaten Trykk pa [ ® ]i 2 sekunder. [0]
Las kokeplaten Trykk og hold et omrade pa

sonedisplayet nede i 3 sekunder og

trykk s& p& «SLIDEREN»

— 0g swipe fra venstre til hgyre. [L]
Las opp kokeplaten Trykk og hold et omrade pa

sonedisplayet nede i 3 sekunder og

trykk deretter pa «SLIDEREN>»

— 0g swipe fra hgyre til venstre.

«Chef »-funksjon

Denne funksjonen endrer kokeplaten til & ha to store soner.

e Slik aktiveres/deaktiveres «chef»-funksjonen:

Slik gjgr du Betjeningspanel Display
Aktiver «chef»-funksjonen Trykk pa [ ¥ 1 [5]og[f1],[9]0g[{]
Deaktiver «chef»-funksjonen Trykk pa [ & ] [0]

Grill-funksjon

e Slik aktiveres Grill-funksjon:

Slik gjgr du Betjeningspanel Display
Aktiver Grill-funksjon Trykk p& [ GRILL ] [Z]1og[{1]
@ke Grill-funksjon Trekk fingergn over «SLIDEREN», _ _
som angir [ = ] [Z]og[/]
e Slik deaktiveres Grill-funksjon:
Slik gjgr du Betjeningspanel Display
Deaktiver Grill-funksjon Trykk pa [ GRILL ] [0]

Begrensning av driftstiden

Hver kokesone er utstyrt med en driftstidsbegrensning: kokesonen slas automatisk av etter en
viss tid uten at innstillingene endres. Denne tiden varierer i henhold til det valgte effektnivaet som
beskrevet i tabellen nedenfor.
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Operating time
(H : Min)
08:36
06:42
05:18
04:18
03:30
02:18
02:18
01:48
01:30

Power level

OIONO|OTPDWINF

KOKEKAR OG VARMETRINN

Egnede kokekar

e Kun gryter og panner med magnetiserbar bunn kan brukes (rustfritt stal, emaljert stal,
stgpejern).

Ikke-egnede kokekar

e Kokekar av aluminium og kobber uten magnetisk bunn.

Kokekar av glass, keramikk og steintgy.

Kokekar av rustfritt stal uten magnetiserbar bunn.
For & finne ut om et kokekar er egnet, kan du foreta denne enkle testen:
Hold en magnet i neerheten av bunnen pa kokekaret. Blir magneten tiltrukket, er kokekaret egnet.
Ha litt vann i kokekaret og sett det pa en kokesone med en passende diameter. Sla pa sonen og
velg et varmetrinn. Dersom kokekaret ikke er egnet, blir tallet for effektinnstilling erstattet av
symbolet [ U ].
Merk: Visse kokekar kan lage litt stgy nar de settes pa en induksjonsplatetopp. Dette har ingen
betydning for tilberedningen. Lydene stammer utelukkende fra kokekaret.
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Kokekarenes diameter

Kokesonene reagerer ikke pa kokekar som har mindre diameter enn den som anbefales. Denne
diameteren varierer for de forskjellige sonene.

For & oppna best resultat anbefaler vi at du setter kokekarene midt pa kokesonen. *Merk:
Effekten er avhengig av innholdet av magnetisk jern. Noen kokekar inneholder sveert lite
magnetisk jern, hvilket forlenger oppkokningstiden. | verste fall kan elektronikken ikke registrere
kokekaret.

Varmetrinn
1-2 Smelte Gjenoppvarming Sauser, smgr og sjokolade Ferdigretter
2-3 Smakoke Tining Ris, pudding, sukker og sirup
Grgnnsaker, fisk og frysevarer
3-4 Damping Grgnnsaker, fisk og kjgtt
4-5 Videre tilberedning etter koking | Poteter, suppe, pasta og friske grgnnsaker
6-7 Koking Smakoke Kjott, egg og pglser Gulasj
7-8 Koking Poteter
9 Steking Oppkoking Biffer og omelett Vann
Pog n 11 | Steking Oppkoking Biffer Oppkoking av stgrre mengder vann

RENGJZRING OG VEDLIKEHOLD

Pass pa at plastgjenstander, aluminiumsfolie eller lignende ikke kommer i bergring med en varm
kokesone. Skulle det skje, ma du straks fjerne det som har brent pa, med en glasskrape og
deretter rense platen med et spesialrensemiddel. Det samme gjar seg gjeldende hvis det er sglt
sukker, syltetay eller andre sukkerholdige matvarer pa en varm kokesone.

Sarg for at bade kokekar og kokesoner er helt tarre far kokekaret settes pa platen.

Platetoppen ma ikke rengjares med etsende eller skurende rengjaringsmidler. Bruk heller ikke
kniv for & fierne overkok som sitter fast.

Ikke bruk damprenser ved rengjgring av platetoppen. Damptrykket kan medfgre varige skader pa
overflaten og pa de stramfgrende delene. Produsenten/importgren kan ikke gjgres
erstatningsansvarlig for skader som skyldes bruk av damprenser.

Hvis du behandler platen regelmessig med et spesialrensemiddel, holder den seg pen og blir
samtidig motstandsdyktig overfor smuss og flekker. Vask deretter platen med kaldt vann og tark
til slutt av overflaten omhyggelig.

FEILFINNING

Ikke mulig & sl pa platetoppen/kokesonen
e Kokeplaten er darlig koblet til det elektriske nettverket.

e Sikringen er slatt av.
e Sgkefunksjonen er aktivert.
e De fglsomme tastene er dekket av fett eller vann.
e En gjenstand legges pa en tast.
En [ U]lyser pa displayet
e Det er ingen panne pa kokesonen.
e Gryten er ikke kompatibel med induksjon.
e Bunndiameteren pa pannen er for liten
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En [ E]lyser padisplayet
e Det elektroniske systemet er defekt.
e Koble fra og koble til platetoppen pa nytt.

e Ring kundeservice.
Utkobling av én eller alle kokesoner.
e Sikkerhetssystemet fungerte.
Du har glemt a sla av kokesonen i lang tid.
En eller flere sensitive taster er tildekket.
Gryten er tom og bunnen er overopphetet.
Kokeplaten har ogsa en automatisk reduksjon av Booster-nivaet og bryter automatisk
overoppheting.
Kontinuerlig ventilasjon etter at kokeplaten er slatt av.
e Dette er ikke en feil, viften gar kontinuerlig for & beskytte den elektroniske enheten.
e Viftens kjgling stopper automatisk.

Oppkokingsautomatikken virker ikke.
o Kokesonen er stadig varm [ H |
e Du har valgt varmetrinn [ 9 ]

Indikatoren for Keep warm [ U ] lyser:
e Se avsnittet Keep warm-funksjon.
[1I]lyser i displayet:
e Se avsnittet Pausefunksjon.

Displayet viser [~ ] eller [ Er03] :
e Displayet er dekket av vaeske eller et objekt. Symbolet forsvinner sa snart det er fiernet fra
displayet.
Displayet viser [ E3 ] :
o Kokekaret er ikke brukbart. Bytt kokekar.
Displayet viser [E6 1] :
o Defekt nettverk. Kontroller nettverkets frekvens og spenning. Sjekk sikringen i husets
el-tavle.
Displayet viser [ E8 ] :
e Ventilatoren til viften er blokkert. Fjern blokkeringen.
Kontrollpanelet viser [E9] :
e Varmesonene er overopphetet. La enheten avkjgles i minst 2 timer, og sla den deretter pa
igjen.
Kontrollpanelet viser [ E5] :
e Kokesonene kan ikke slas pa. Ta kontakt med kundeservice

Kontrollpanelet viser [EH] :
e De bergrte kokesonene har slatt seg av. Sla av og la platetoppen avkjgles.

Hvis symbolene fortsatt lyser etter ovenstaende problemlgsning, kontakt service.

Hvis det ikke vises noen feilkode og brukergrensesnittet ikke reagerer pa noen tastetrykk, ma
du kontrollere om det mangler ledninger, broer eller feil tilkobling til 400 V.
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Miljgbeskyttelse
e Emballasjen er valgt ut fra miljgmessige hensyn og er resirkulerbar.
e Produktet inneholder deler som kan skada miljget og ma derfor behandles som
specialavfall. Delene er ngdvendig for produktets funksjonalitet.

e Produktet ma ikke kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall.

e Kasserte produkter ma leveres pa naermeste
gjenbruksstasjon.

INSTALLATION

Platetoppen ma bare tilkobles av en autorisert elektroinstallater.
Installasjon utfgrt av usakkyndige kan medfgre betydelig risiko for brukeren. Produsenten/
importgren kan ikke gjgres erstatningsansvarlig for dette.

Slik fester du tetningslisten

Tetningslisten sgrger for at det ikke trenger vann og fuktighet ned mellom platetoppen og
benkeplaten. Derfor er det meget viktig at du fester tetningslisten som vist pa tegningen.

—

Fest tetningslisten (2) to millimeter fra
glassets ytterkant — etter at du har fjernet
den beskyttende papirstrimmelen (3).

VIKTIG: Platen ma under ingen omstendigheter fuges fast, da den ved eventuell service skal
kunne avmonteres.
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Innbygging

Utskjeeringsmal:

e Avstanden fra vegg (bakvegg eller sidevegger) til platetoppen ma vaere min. 50 mm.

e Platetoppen har varmebeskyttelsesklasse Y. Det betyr at det kan vaere hgye skap pa den
ene siden av platetoppen og pa baksiden, mens det pa den andre siden ikke kan vaere
skap som er hgyere enn selve platetoppen.

e Platetoppen er beregnet for innbygging og ma bare tilkobles av en autorisert
servicemontgr. Benkeplaten skal vaere varmebestandig og kunne tale temperaturer pa
opptil 100°C. Det samme gjelder for side-/bakvegger i umiddelbar naerhet av platetoppen.

e Noen materialer som brukes ofte til fremstilling av benkeplater, taler ikke fuktighet. Bruk
derfor et spesielt lim for & beskytte utskjeeringen. Dersom benkeplaten er forsynt med et
laminat, ma bade laminatet og limet vaere varmebestandig.

o Installer ikke platetoppen over en oppvaskmaskin eller en ikke ventilert ovn.

e For a sikre god ventilasjon rundt platetoppen ma du sgrge for at det er en klaring pa
undersiden av platetoppen pa min. 2 cm.

e Hvis det monteres en skuff under platetoppen, ma brannfarlige/brennbare objekter ikke
under noen omstendigheter plasseres der.

e Avstanden mellom platetoppen og en avtrekkshette skal fglge de retningslinjene som gis i

LJbteer]({(aeegllggel Platetoppens glassoverflate

Type Bredde Dybde Bredde Dybde | Tykkelse
WIF598 560 mm 490 mm 590 mm 520 mm 4 mm
WIF708 560 mm 490 mm 700 mm 520 mm 4 mm
WIF828 670 mm 490 mm 820 mm 520 mm 4 mm

bruksanvisningen for avtrekkshetten.

e Pass pa at stramledningen ikke blir klemt etter installasjon.

e Advarsel: Bruk kun produsentens vedlikeholdsprodukter og vedlikeholdsprodukter
foreslatt av produsenten og beskrevet i bruksanvisningen, samt vedlagte
vedlikeholdsprodukter. Bruk av uegnede vedlikeholdsprodukter kan forarsake skade.
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ELEKTRISK INSTALLASJON

e Platetoppen ma bare tilkobles av en autorisert elektroinstallatgr.

e Installasjon utfart av usakkyndige kan medfgre betydelig risiko for brukeren. Produsenten/
importgren kan ikke gjgres erstatningsansvarlig for dette.

e Platetoppen ma jordes ifalge forskriftene for sterkstram.

e Produsenten/importgren kan ikke gjagres erstatningsansvarlig for skader som oppstar som
folge av manglende eller defekt jording.

e Platetoppens stragmforsyning ma ha en flerpolet bryter. Kontaktdpningen ma veere minst
3 mm, og bryteren bgr veaere plassert i naerheten av platetoppen.

e Tilkoblingen ma ikke skje ved hjelp av skjgteledning eller multistapsel.

e Ledningen ma bare skiftes ut av en autorisert elektroinstallatar.

e Du finner de ngdvendige tilkoblingsdata pa typeskiltet.

Tilkoblingsboksen

Tilkoblingsboksen finnes pa undersiden av platetoppen. Ta av dekselet med en skrutrekker. Stikk
den inn i &pningen og vipp av dekselet.

Tilkobling av platetoppen
Platetoppen skal tilkobles iht. skjiemaet under + tilkoblingsdiagrammet.

Land Tilkoblingsforhold Tilkobling Ledn. tverrsnitt Ledn.type Amp.
DK-S-FIN | 220240V~ Lfas+N | 3x25mme | HOPVY T 254
DK-S-FIN 53?%\6;2 2faser+N | 4x2.5mm? E 8? \R/\F\{ ] '; 16 A *

NO Foguci 2 faser 3x25mme | 1YY T 25Ac

* Kalkulert etter standard EN 60 335-2-6

PO009P,., PPOOP,. 900QEP

L1

Hyppig l@sning og skruing av skruene pa tilkoblingsboksen risikerer a skade tettheten nar
den er skrudd. Det er derfor tilradelig & holde skruing og skruing til et minimum.
Sgrg for at kablene er riktig satt inn og godt skrudd ned.

4 uker etter installasjonen ma du stramme skruene i rekkeklemmen igjen.

Viktig! Sgrg for at alle kabler er korrekt tilsluttet og fastmontert.

Produsenten/importaren kan ikke gjgres erstatningsansvarlig for skader som oppstar
som fglge av manglende eller defekt jording.
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GARANTI

Det ytes 2 ars garanti pa fabrikations- og materialfeil pa platetoppen fra dokumenteret kjgpedato.
Garantien omfatter materialer, arbeidslgnn og kjgrsel. Ved henvendelser og service ber vi deg
opplyse produktets navn og serienummer. Disse oplysninger kan du finne pa produktets typeskilt.
Skriv dem eventuelt ned i denne bruksanvisningen slik at du har dem for handen. Det gjar det
lettere for serviceteknikeren a finne de riktige reservedelene.

Garantien dekker ikke

Feil og skader som ikke skyldes fabrikasjons- og materialfeil
Hvis det har blitt brukt uoriginale reservedeler

Hvis ufagleerte har installert eller reparert platetoppen

Hvis anvisningene i bruksanvisningen ikke har blitt fulgt
Hvis installasjonen ikke er utfgrt som anvist.

Riper eller sprekker i glasset / misfarging av glasset

Transportskader

Eventuelle transportskader SKAL anmeldes omgaende og senest 24 timer etter at varen er
levert. Hvis ikke kundens krav kunne avvises.

En transportskade som konstateres ved levering fra forhandleren til kunden, er primaert en sak
mellom kunden og forhandleren. Dersom kunden har statt for transporten av produktet selv, patar
leverandgren seg ikke noen forpliktelse i forbindelse med en eventuell transportskade

Ubegrunnet servicebesgk

Dersom du tilkaller en servicemontgr og det viser seg at du kunne ha rettet feilen selv ved a fglge
anvisningene i denne bruksanvisningen eller skifte en sikring i sikringsskapet, ma du selv betale
for besgket, da garantien BARE dekker fabrikasjonsfeil.

Neeringskjap

Neeringskjgp er ethvert kjgp av produkter som ikke brukes i en privat husholdning, men brukes til
neeringsvirksomhet eller naeringslignende formal (restaurant, kantine etc.) eller brukes til utleie
eller annen bruk som omfatter flere brukere. | forbindelse med neaeringskjgp ytes det INGEN
garanti, da dette produktet utelukkende er beregnet for bruk i en vanlig husholdning.

SERVICE

ServiceCompaniet AS

Stanseveien 27, 0976 Oslo
Postboks 60 Kalbakken, 0901 Oslo

TIf.: 23 89 72 66

E-post: service@servicecompaniet.no
Web: http://www.servicecompaniet.no
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SAKERHETSATGARDER

Las noggrant igenom bruksanvisningen innan du anvander
spishéllen. Pa sa satt garanterar du din egen sakerhet och
undviker att hallen skadas.

Spara bruksanvisningen sa att du kan konsultera den vid ett
senare tillfalle. Om hallen overlats eller séljs ska
bruksanvisningen folja med och ges till den nya agaren.

Innan spishéllen tas i bruk ska du noggrant ta bort allt emballage
och understka hallen for att forsakra dig om att den inte ar
skadad. Om du hittar skador pa hallen eller ar osaker pa
huruvida den ar skadad ska du kontakta en auktoriserad
servicetekniker. Hallen far INTE tas i bruk om den ar skadad.
Skador pa hallen ska omedelbart anmalas till den butik dar
hallen ar kopt.

Spishallen ar endast avsedd for normalt bruk i hushallet, for
matlagning. Inga andra anvandningsomraden ar tillatna och kan
utgora en fara. Tillverkaren/importéren ansvarar inte for skador
som beror pa felaktig eller vardslés anvandning av spishallen.
Spishallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad
servicetekniker.

Installation av annan person &n sakkunnig kan medféra allvarliga
risker for anvandaren.

Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig i sadana fall.

Spishallen ska installeras i enlighet med géallande lagar och
bestammelser.

Forsok aldrig att sjalv reparera héllen. Reparation far endast
utforas av en auktoriserad servicetekniker. Reparation av annan
person an sakkunnig kan medféra allvarliga risker for
anvandaren.

Anvand inte apparaten med extern timer eller separat
fiarrkontroll

Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig i sddana fall.

Dra aldrig ur kontakten genom att dra i sladden.

Lat aldrig barn leka med eller anvanda spishallen utan vuxens
tillsyn.
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Glom inte att kokzonen blir mycket varm nar den sétts pa och att
den forblir varm en stund efter att den stangts av. Lat darfor
aldrig en gryta eller panna med het olja eller matfett sta pa
kokzonen utan Gvervakning.

VARNING: Kontrollera tillberedningsprocessen. En kortvarig
tillberedningsprocess ska alltid hallas I6pande under uppsyn.
Lamna aldrig spishéllen utan tillsyn néar du anvander mattfett
eller olja. Overupphettat matfett eller olja kan sjalvantandas och
satta eld pa spiskapan. Brandfara!

VARNING: Brandfara: Anvand inte hallen som forvaringsplats.
Om fett eller olja boérjar brinna: forsék aldrig slacka elden med
vatten. Elden ska kvavas med textil eller skum fran en
brandslackare.

Ytskiktet pa din nya spishall ar tillverkat av glaskeramik. Det &r
mycket talig, men kan ga sonder om man exempelvis tappar
vassa eller skarpa foremal pa den. Om ytan har sprickor eller
skador ska man omedelbart stanga av strommen och kalla pa en
servicetekniker.

En induktionshall far inte byggas in ovanfor en ugn som inte har
en flakt.

Om hallen ar inbyggd over en pyrolysugn far hallen inte
anvandas under pyrolyserengdringen av ugnen.

Eventuella lador under spishéllen far inte innehalla brandfarligt
material, som exempelvis sprejflaskor.

Spishédllen far inte byggas in ovanfor diskmaskiner,
tvattmaskiner, torktumlare eller kylmoébler, eftersom den starka
stralvarmen fran hallen kan skada dessa.

Anvand inte hallen innan den &r inbyggd. Se ocksa till att inte
komma i kontakt med stromférande delar.

Anvand endast kokkarl med tjock, plan botten. Anvand aldrig
kastruller/pannor med oslipad eller repad botten, da dessa kan
rispa hallen. Se ocksa till att botten pa kokkarlet ar helt ren, da
sma sandkorn kan orsaka repor pa hallen.

Placera aldrig heta kokkérl ovanpa mandverpanelen, da det kan
skada elektroniken under panelen.

Flambera aldrig direkt under en spiskapa, da flammorna kan
orsaka antandning av fettfiltren.
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Se till att sladdar fran mindre hushallsapparater inte kommer i
kontakt med en varm kokzon eller kommer i klam i en varm
ugnslucka.

varm aldrig upp forslutna behallare (t.ex. konservburkar) pa en
kokzon, da sadana behallare kan sprangas av trycket som
uppstar.

Anvand aldrig spishallen som avlastningsplats for exempelvis
koksredskap av metall.

vVarmen fran en paslagen kokzon eller en avslagen kokzons
eftervarme kan gora att

metallen blir het, smalter eller eventuellt orsakar brand.

Sla aldrig pa en kokzon utan att placera ett kokkéarl pa den, och
satt aldrig ett tomt kokkarl p& en paslagen kokzon.

Socker i fast eller flytande form, plast eller aluminiumfolie far inte
komma i kontakt med den varma hallen. Dessa &mnen smalter,
klibbar fast och kan nar de svalnar orsaka repor eller skador pa
hallen. Om sadana @mnen anda kommer i kontakt med hallen
ska de avlagsnas fran hallen medan den fortfarande ar varm.
Anvand en glasskrapa for att avlagsna det som fastnat.

Var forsiktig sa att du inte branner dig pa den varma héllen.

Om hallen skadats eller repats ska du omedelbart bryta
strommen och kontakta en servicetekniker.

Bryt alltid strommen fore rengéring och underhall.

Anvand aldrig starka rengodringsmedel, rengoringsmedel med
slipmedel som exempelvis grill- och ugnssprej, flack- eller
rostborttagningsmedel eller tvattsvampar med strav yta.

Anvand aldrig angrengoringsmaskiner for rengdring av
spishallen. Angtrycket kan orsaka permanenta skador pa héallen
och de stromforande delarna. Tillverkaren/importéren ansvarar
inte  for skador som beror pa anvandning av
angrengoringsmaskiner.

Forvara inte magnetiska foremal som exempelvis kreditkort,
miniréknare eller disketter nara en paslagen héll, da dessa kan
ta skada.

Personer med pacemaker bor tanka pa att det i narheten av en
paslagen induktionshéall uppstar ett magnetiskt falt som
eventuellt kan paverka pacemakern. Om du &r osaker bor du
prata med din lakare.
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e Placera alltid kokkarl mitt pa kokzonen for att undvika det
elektromagnetiska faltet.

e Vid skrotning av en spishall bor samtliga sladdar under hallen
klippas av tatt intill hallen, sa att den inte utgor en fara for barn.
Se till att transportera hallen till en godkand atervinningsstation
for att sakra en miljomassigt korrekt destruering. Tank ocksa pa
att spishallen kan innehalla delar som kan atervinnas.

e FOrsdk ALDRIG att slacka eld med vatten. Stang istallet av
hallen och kvav elden t.ex. med ett lock eller med en
brandmatta.

ANVANDANDET AV KOKKARL AV DALIG KVALITET
A ELLER MAGNETISKA ADAPTERS (TILL A
ANVANDANDE VID BRUK AV IKKE MAGNETISKA
KOKKARL) MEDFOR ATT GARANTIN PA PRODUKTEN
BORTFALLER.
ANLEDNINGEN TILL DETTA AR ATT DE OMNAMNDA
PRODUKTERNA SKADAR HALLENS ELEKTRONISKA
KOMPONENTER SAMT GLASET.
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BESKRIVNING AV HALLEN

Tekniska data

Typ WIF598 / WIF708
/ WIF828
Total effekt 7400 W
Energieffektivitetsklass for hallen EChan ** 180.5 Wh/kg
Vanster, fram 210x190 mm
Min. storlek pa lampligt kokkarl*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Med booster* 2500 / 3000 W
Kategori for standard kokkarl ** A
Energiforbrukning ECcw ** 186.4 Wh/kg
Vanster, bak 210x190 mm
Min. storlek pa lampligt kokkarl*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Med booster* 2500 / 3000 W
Kategori for standard kokkarl ** B
Energiférbrukning ECcw ** 188 Wh/kg
Hoger, bak 210x190 mm
Min. storlek pa lampligt kokkarl*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Med booster* 2500 / 3000 W
Kategori for standard kokkarl ** B
Energiférbrukning ECcw ** 188 Wh/kg
Hoger, fram 210x190 mm
Min. storlek pa lampligt kokkarl*** @ 110 mm
Normal* 2100 W
Med booster* 2500 / 3000 W
Kategori for standard kokkarl ** C
Energiférbrukning ECcw ** 159.5 Wh/kg

* Oppgitt effekt kan variere avhengig av kokekarets stgrrelse og materiale.
** Berdknat enligt metoder for métning av prestanda (EN 60350-2).

*** Min. bottendiameter beror pd mangden av magnetiskt material i kokkarlet.
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Betjaningspanel

Pause/
Recall

Grill
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Chef 3
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Timerknapp varmenivaer Timerknapp
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- - - ©) 5
- 1 1 1 | | I I I I L @ ,’-.,' "-.,'
—— N
SLIDER till booster-funktion och P&-/av knapp Timervisning
timerinstallning
BETJANING AV HALLEN
Display
Display Betydelse Funktion
0. Noll Kokzonen ar aktiverad
1...9 Effektlage Valj effektlage
U Induktionen fungerar inte Kokkarl olampligt/saknas
A Uppkokningsautomatik Snabbuppkokning
E Felmeddelande Elektronikfel
H Restvarme Kokzonen ar fortfarande varm
P Booster Boosterfunktionen ar aktiverad
Tt Dubbel booster Dubbel booster aktiverad
L Funktionslas Betjaningspanelen &r last.
u Keep warm Det halls en temperatur pa 70°C
I Funktionspaus Funktionspaus aktiverad
.':! Bro 2 kokzoner kombineras.
- Grill-funktion Grill-funktion aktiverad.
Ventilation

Kylsystemet ar helautomatiskt. Kylflakten ser till att hall inte 6verhetas. Kylflakten bdrjar och
stanger automatiskt av efter behov.
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ANVANDNING

Induktionsprincipen

Under varje kokzon ligger der en induktionsspole. Nar zonen satts p& alstrar denna spole ett
magnetfalt som skapar (inducerar) induktionsstrom i kokkarl som har magnetisk botten. Pa sa
satt varms kokkarlets botten upp, medan sjalva kokzonen endast varms upp indirekt genom den
varme som kokkarlet avger.

Fran en paslagen hall/zon kan ett svagt brummande ljud eller ett klickljud horas. Detta ar helt
normala ljud for en induktionshall.

Obs! Inte alla kastruller/pannor lampar sig for induktionshéllar.
Lampliga kokkarl

e Endast kastruller och pannor med magnetisk botten kan anvandas: (rostfritt stal, emaljerat
stal, gjutjarn).

Olampliga kokkarl

e Aluminium och koppar utan magnetisk botten.

Kokkarl av glas, keramik och stengods.

Kokkarl i rostfritt stal utan magnetisk botten.
For att ta reda pa om ett kokkarl lampar sig kan du gora féljande:
Hall en magnet intill kokkéarlets botten. Om magneten drar till sig kokkarlet ar det lampat for
anvandning.*
Fyll kokkéarlet med lite vatten och placera det pa en kokzon med passande storlek. Satt pa zonen
och valj effektlage. Om kokkéarlet inte [ampar sig for anvandning ersatts det valda effektlaget med
symbolen[U].
Obs! Nagra kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras pa en induktionshéll. Detta har ingen
betydelse.

Sensitive touch

Hallen &r utrustad med en elektronisk fingertouch-betjaningspanel med sensitive touch-knappar
som ar integrerad i hallen. Vid en latt beréring av en symbol aktiveras tillhérande kokzon/funktion.
Sa snart elektroniken har registrerat ditt val hors ett pipljud, en kontrollampa téands och en
bokstav eller ett nummer visas i displayen.

Tryck endast pa en knapp i taget.

Instédllning av effektlage “SLIDER*

For att valja effektlage med “slidern” dras fingret 6ver "slidern”. Onskar Du inte att lata fingret
glida fram till effektlaget kan Du trycka direkt pa det varmelaget Du 6nskar (Direct access).

Val av effektlage “slider”

Direct access

* Obs! Effekten beror pa innehallet av magnetiskt jarn. Vissa kokkarl innehaller mycket lite
magnetiskt jarn vilket forlanger uppkokningstiden. | varsta fall kan elektroniken inte upptéacka
kokkarlet.
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Sa satter Du pa hallen

e Satta pd / Stanga av héallen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Satta pa hallen Tryck pa [ D] [0]

Stanga av hallen Tryck pa [ D] Tom eller [H ]

e Satta pa/ Stanga av kokzonerna:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Vélja effektlage eller Dra fingret 6ver “SLIDERN* [O]tiI][9]

justera effektlage och dra emot hoger eller vanster

Stanga av zonen Dra till [ 0 ] med “SLIDERN® [O]eller[H]
eller tryck pa[ 0] [O]eller[H]

Foretas inget tryck inom 20 sekunder aterkommer elektroniken till borjan.

Automatisk registrering av kokkéarl som ar olampligt/saknas

Induktionen fungerar inte:

e om inget kokkarl ar placerat pa kokzonen eller kokkarlet inte lampar sig for
induktionshallar. Om detta ar tillfallet fungerar inte induktionen och kokzonen kan darfor
inte anvandas. Displayen visar [ U ]. Symbolen forsvinner néar ett lampligt kokkarl placeras
pa kokzonen.

e om kokkarlet avlagsnas fran en kokzon stangs zonen automatiskt av. Displayen visar [ U ].
Symbolen forsvinner nar ett lampligt kokkarl aterigen placeras pa kokzonen. Kokzonen
fortsatter da pa samma effektlage som tidigare.

Efter anvandning stéangs kokzonen. Funktionen [ U ] far inte vara aktiv.

Restvarmevisare

Sa lange kokzonen fortfarande ar varm efter anvandning lyser symbolen for restvarmevisare [ H |
vilket innebéar att kokzonen har en yt-temperatur pa 6ver 60°C. Ror darfor inte kokzonen och
placera inte varmekansliga foremal pa hallen sa lange symbolen &r tand.

Var uppmarksam pa att barn inte ser restvarmevisare som lyser som ett tecken pa varma
kokzoner. Hall darfor barn under uppsikt sa lange restvarmevisaren lyser.

Obs! Sa lange ett [ H ] syns kan du utnyttja eftervarmen pa den/de varma zonen/zonerna for
sjudning. Pa sa satt du kan du halla maten varm och samtidigt spara energi.

Boosterfunktion

Kokzonerna ar utrustade med en boosterfunktion [P], som &r en "varmeforstarkare". Nar denna
funktion ar aktiverad fungerar kokzonerna i en period pa 5 minuter vid varmesteg 9 med extra
hog effekt. Boostern ar till exempel till snabbt att varma upp stora mangder vatten.

Efter 5 minuter returnerar zonen automatiskt till normal temperatur 9 och indikatorn stangs av.
e Sa& har aktiveras/deaktiveras boosterfunktionen:

Vad vill Du géra Betjaningspanel Displa

Starta booster-funktionen Tryck pa[P] [P]

Avstanga booster-funktionen Dra fingret 6ver “SLIDERN* [P]till[O]
eller tryck pa [P ] [9]
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e Sahar fungerar booster-funktionen:

2 kokzoner ar utrustade med booster. Boosterns extra hoga effekt kan endast uppnas genom att
man sanker varmen pa en annan kokzon. Nar boostern ar aktiv kan de andra zonerna alltsa
endast anvandas pa effektlage [ 6 ] eller [8 ]. Detta galler aven om Du har valt en hogre
installning. Det syns genom att kokzonen med den minskade varmen forst blinkar 9 och darefter
andras till [6 ] eller [ 8 ].

Boostern ar aktiv Effektlaget sanks pa annan zon: (exempelvis: effektlage 9)

[ P ]synsidisplayen [ 9] andras till [ 6 ] eller [ 8 ] beroende pa val av zon

Obs: Tva zoner pa samma sida kan inte arbeta vid max. effekt samtidigt.
Dubbelbooster-funktion

Dubbelboostern har tva installningar:

->Steg 1 — Displayen visar [ P ]

->Steg 2 — Displayen visar vaxelvis [ 11 :'a'] og[P].

Om dubbelboostern ar aktiverad arbetar kokkarlet med extra hog effekt i 5 minuter.

e Aktivering/deaktivering av dubbelbooster:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Aktivera boostern Tryck pa[P] [P]
Aktivera dubbelboostern Tryck igen pa [P ] [14 i och P ]
Deaktivera dubbelboostern Tryck pa[P] [P]
Deaktivera boostern Tryck pa[-] [9]
Eller tryck pa [P ] [9]
e Dubbelboostern kan ocksa aktiveras direkt genom [ P 1:
Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Valj zon Tryck pa[0] [0.]
Aktivera boostern Tryck pa[P] [P]
Aktivera dubbelboostern Tryck pa[P] [0 i och P ]
Deaktivera dubbelboostern Tryck pa[-] [9]

e Sa har fungerar booster-funktionen:
Hallen &r utrustad med maximal total effekt, vilket betyder att om dubbelboostern &r aktiverad
kraver elektroniken att effekten pa den framre hogra zonen minskas.
Displayen till den framre hogra zonen blinkar [P] i ndgra sekunder, varefter den visar den tillatna
varme nivan [0] for denna zon.

Timerfunktion

Timern kan anvandas samtidigt med alla varmezoner och detta med olika tidsinstallningar fran 1
minut till 1 timme och 59 minuter (visas [1.59]) for varje varmezon.

e Installning/justering av timern:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Valj zon Tryck pa den zon du énskar [0]

Valj varmesteg Dra fingret 6ver "SLIDERN” [1]tlI[P]

Valj "Timer” Tryck pa [ @] Timer display tand
Minska tiden Tryck pa [ -] pa timerdisplayen  Tid i Min. minskning
Oka tiden Tryck pa [ + ] pa timerdisplayen [ 0.50 ]

Efter nagra fa sekunder slutar displayen [ @] att blinka. Tiden bekraftas och timern startar.
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e FOr att stoppa tillberedningstiden:

Vad vill Du gbéra? Betjaningspanel Display
Valj "Timer” Tryck pa [ ®] Timer visar [ 0.50 ]
Stoppa tiden Tryck pa[-]till[ 0.00] [ 000 ]

Om det finns flera tider inkodade, upprepa ovanstaende procedur.

e Anvandning av timern som minutur/kdkstimer
Minuturet ar en sjalvstandig funktion. Den stoppar sa snart varmezonerna startar upp. Om
minuturet ar paslaget samtidigt med att hallen ar avstangd, kommer timern att fortsétta tills tiden
har gatt.

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

SIa p& hallen Tryck pa [ @ i 2 sekunder [0]

Valj "Timer” Tryck pa [ 000 ] pa timerdisplayen [ 000]

Minska tiden Tryck pa [ - ] pa timerdisplayen Tid i Min. minskning
Oka tiden Tryck pa [ + ] pa timerdisplayen [0.50]

Efter nagra fa sekunder slutar displayen [ min ] att blinka. Tiden bekraftas och timern startar.

e Automatisk stoppfunktion vid avslutad tillagning:
Efter avslutad tillagningstid blinkar [ 000 ], och det hors en signal. Om du 6nskar att stdnga av
ljudsignalen och blinkningen, tryck pa displayen [ 000 ]

Uppkokningsautomatik

Alla tillagningszonerna ar utrustade med en uppkokningsautomatik. Nar uppkokningsautomatiken
ar aktiverad, varmer tillagningszonen automatiskt pa den hogsta varmenivan, och sanker darefter
till den valda varmenivan fér vidare tillagning.

e Sa har aktiveras uppkokningsautomatiken:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Valj varmeniva Dra fingret 6ver "SLIDERN” till [ 7 ] [ 7] blinkar med [ A ]
(EX.« 7 ») i 3 sekunder
e Sa&har inaktiveras uppkokningsautomatiken:
Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Valj varmeniva Dra fingret 6ver "SLIDERN” [O]till[9]

Funktionspaus
Om du plotsligt behover lamna hallen under tillagning, men strax darefter aterupptar tillagningen,

kan du med férdel anvanda "Pausfunktionen”. Med denna funktion kan du stédnga av hallen och
aterstarta pa samma varmeniva, nar du onskar.

e S& har aktiveras/inaktiveras pausfunktionen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Aktivera paus Tryck pa [ 1l ]i2 sekunder [ II'] och kontrollampan
tands

Inaktivera paus Tryck pa [l ]i2 sekunder Foregaende installning
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Recall-funktion

Efter att du har stangt av hallen ( ® ), kan man med hjalp av recall-funktionen snabbt ateruppta
den senaste installningen.

e Varmeniva pa alla zoner (Booster)

e Timerinstéallningar (minuter, sekunder)
e Keep warm

e Uppkokningsautomatik

Sa har gor du:

o Tryck pa (@), i 2 sekunder.
e Tryck darefter [ Il ] innan lampan slutar att blinka.
Instaliningarna ateraktiveras.

« Keep warm » Funktion

Zonen kontrolleras via en temperatursensor, och varmer zonen upp till 70 °C, och haller
temperaturen pa 70 °C. Detta forhindrar vatten att koka Over, eller att maten branns vid.

o Aktivering av "Keep warm” funktionen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

n
Valj 70 °C Tryck pa [ & ] [ ]
Inaktivering Dra fingret 6ver "SLIDERN” [O]tll[9]

Keep warm-funktionen kan maximalt anvandas 2 timmar at gangen.

Bro-Funktion

Denna funktion gor det mojligt att aktivera 2 tillagningszoner samtidigt och med samma
funktioner som vid en enkel tillagningszon.

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Sl& pa hallen Tryck pa [ © ]i 2 sekunder [0]
Aktivera brofunktionen Placera en kastrull pa en av de tva

zonerna som ska kopplas samman,
och tryck samtidigt pa de tva
kontrollknapparna for att

sammankoppla zonerna. [0]och[{1]
Oka brofunktionen Dra fingret 6ver "SLIDERN”, som anger [ 1 ] till [ 9]
varmenivan.
Inaktivera brofunktionen Tryck pa bada tillagningszonerna
samtidigt [0]
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Funktionslas

Aktivering av lasknappen hindrar, att man av misstag andrar hallens funktioner, speciellt vid
rengoring. Man kan lasa alla knapparna pa Kontrollpanelen med undantag av pa/av-knappen

[O].

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Aktivera hallen Tryck pa [ ® ]i 2 sekunder. [0]
Las hallen Tryck och hall ned ett omrade pa

zondisplayen i 3 sekunder och tryck

darefter pa "SLIDERN”

— och dra fran vanster till hdger. [L]
Las upp hallen Tryck och hall ned ett omrade pa

zondisplayen i 3 sekunder och darefter

pa "SLIDERN”

— och dra fran vanster till hdger.

”Chef ”-funktion

Denna funktion &ndrar hallen till att ha tva stora zoner.

e Sa har aktiveras/inaktiveres “chef”’-funktionen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Aktivera "chef’-funktionen Tryck pa| & ] [5]och [{1],[9]och [T
Inaktivera "chef’-funktionen Tryck pa [ & ] [0]

Grill-funktion

e Sa har aktiveras Grill-funktion:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Aktivera Grill-funktion Tryck p& [ GRILL ] [Z]och[f7
Oka Grill-funktion Dra fingret 6ver "SLIDERN”, som _ _
anger [ = | [=Toch [/
e Sa har inaktiveras Grill-funktion:
Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Inaktivera Grill-funktion Tryck pa [ GRILL ] [0]

Begransning av drifttid

Varje kokzon ar utrustad med en drifttidsbegransning: kokzonen stédngs automatiskt av efter en
viss tid utan att instéllningarna andras. Denna tid varierar beroende pa vald effektniva enligt
beskrivningen i tabellen nedan.
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Drifttid
(H : Min)
08:36
06:42
05:18
04:18
03:30
02:18
02:18
01:48
01:30

Effektniva

OO N0 WIN(F

KOKKARL OCH EFFEKTLAGEN

Lampliga kokkarl

e Endast kastruller och pannor med magnetisk botten kan anvandas: (rostfritt stal, emaljerat
stal, gjutjarn)

Olampliga kokkarl

e Aluminium och koppar utan magnetisk botten.

Kokkarl av glas, keramik och stengods.

Kokkarl i rostfritt stal utan magnetisk botten.
For att ta reda pa om ett kokkarl lampar sig kan Du gora foljande:
Hall en magnet intill kokkarlets botten. Om magneten drar till sig kokkarlet ar det lampat for
anvandning.*
Fyll kokkéarlet med lite vatten och placera det pa en kokzon med passande storlek. Satt pa zonen
och valj effektlage. Om kokkarlet inte lampar sig for anvandning ersatts det valda effektlaget med
symbolen[U].
Obs! Nagra kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras pa en induktionshall. Detta har ingen
betydelse. Ljudet kommer endast fran kokkarlet.
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Kokkarlets storlek

Kokzonerna reagerar inte pa kokkarl som ar mindre an rekommenderad storlek. Denna storlek
varierar beroende péa zon.

For att uppna basta resultat rekommenderar vi att Du placerar kokkarlet mitt pa kokzonen.
* Obs! Effekten beror pa innehallet av magnetiskt jarn. Vissa kokkarl innehaller mycket lite

magnetiskt jarn vilket forlanger uppkokningstiden. | varsta fall kan elektroniken inte upptéacka
kokkarlet.

Effektlagen

1-2 Smaltning Saser, smor och choklad, Fardiglagade réatter
Uppvarmning

2-3 Sjudning Upptining Ris, grot, socker och sirap Grénsaker, fisk och frysta

varor

3-4 Angkokning Gronsaker, fisk och kétt

4-5 Tillagning efter Potatis, soppa, pasta och farska gronsaker
kokning

6-7 Kokning Sjudning Kott, &gg och korvar, Gulasch

7-8 Tillagning Potatis och pannkakor

9 Stekning Uppkokning | Biff och omelett Vatten

P och 11 11 |Stekning Uppkokning |Biff Uppkokning av stérre méngder vatten

RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att plast, aluminiumfolie och liknande inte kommer i kontakt med en paslagen kokzon.
Skulle detta anda handa ska det omedelbart avlagsnas med hjalp av en glasskrapa. Darefter ska
hallen rengéras med specialrengéringsmedel. Samma sak galler om man exempelvis spiller
socker, sylt eller andra sockerhaltiga livsmedel pa en varm kokzon.

Se till att saval kokkarl som kokzoner ar helt torra innan karlen anvands.

Rengor aldrig hallen med fratande rengoringsmedel eller rengéringsmedel som innehaller
slipmedel, och anvand aldrig en kniv for att avlagsna fastbranda rester.

Anvand aldrig &ngrengéringsmaskiner fér rengéring av spishallen. Angtrycket kan orsaka
permanenta skador pa 6verhéllen och de stromférande delarna. Tillverkaren/importéren ansvarar
inte for skador som beror p& anvandning av angrengoringsmaskiner.

Om Du rengor hallen regelbundet med specialrengtringsmedel haller den sig snygg och blir
samtidigt smuts- och flackavvisande. Tvéatta darefter hallen med kallt vatten och torka till sist av
ytan ordentligt.

PROBLEMLOSNING

Spishéllen/kokzonerna gar inte att sla pa
e Hallen ar felaktigt ansluten till elnatet.
e Skyddssakringen har slagits ifran.
e SoOkfunktionen ar aktiverad.
e De kéansliga tangenterna ar tackta av fett eller vatten.
e Ett foremal har placerats pa en tangent.
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Ett [ U] syns i displayen
e Det finns ingen kastrull pa kokzonen.
e Pannan ar inte kompatibel med induktion.
e Bottendiametern pa pannan ar for liten.
Ett [ E]syns idisplayen
e Det elektroniska systemet ar defekt.
e Koppla ur och koppla in hallen igen.
¢ Ring kundtjanst
Avsténgning av en eller alla kokzoner:
e Sakerhetssystemet fungerade.
e Du har glémt att stdnga av kokzonen under en langre tid.
e En eller flera kansliga knappar ar évertackta.
e Kastrullen ar tom och dess botten 6verhettad.

e Hallen har ocksd en automatisk minskning av Booster-niva och brytning Automatisk
Overhettning.
Kontinuerlig ventilation efter avstédngning av spishaéllen:

e Detta ar inte ett fel, flakten fortsatter att skydda den elektroniska enheten.
e Flaktens kylning stannar automatiskt.

Uppkokningsautomatiken fungerar inte
e Kokzonen ar fortfarande varm [ H ]
e Du har valt effektlage [ 9 ]

Kontrollampan for Keep warm [ U ] lyser:
e Se avsnittet Keep warm-funktion.
[Il]lyseridisplayen:
e Se avsnittet Funktionspaus.

Displayen visar [ '] eller [ Er031] :
Displayen ar tackt av vatska eller ett foremal. Symbolen forsvinner sa fort den tas bort fran
displayen. Koden kan ocksé visas om betjaningen har aktiverats for lange.
Displayen visar [ E3 ] :
o Kokkarlet &ar inte anvandbart. Ersatt kokkarlet.
Displayen visar [ E61] :
e Defekt natverk. Kontrollera natverkets frekvens och spanning. Kontrolla sakringen i husets
sakringsskap.
Displayen visar [ E8 ] :
¢ Ventilationen till flakten ar blockerat. Ta bort blockeringen.
Kontrollpanelen visar [ E9] :
e Varmezonerna Overhettas. Lat enheten svalna i minst 2 timmar och sla sedan pa den igen.
Kontrollpanelen visar [ E5] :
e Kokzonerna kan inte slas pa. Kontakta var kundtjanst
Kontrollpanelen visar [EH ] :
e De berorda kokzonerna har stangts av. Stang av och lat spishéallen svalna.

Om symbolerna forblir tand efter ovanstdende felsokning, kontakta service.

Om ingen felkod visas och anvandargranssnittet inte svarar pa nagra knapptryckningar,
kontrollera matningsspénningen for saknade ledningar, saknade bryggor och felaktig
anslutning till 400 V.
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MILJOSKYDD

e Emballaget har valts av hansyn till miljén och kan ateranvandas.
e Produkten innehaller delar, som kan skada miljon om de kasseras felaktigt. Delarna ar
nddvandiga for produktens funktion.

e Produkten far inte kastas bort tillsammans med vanliga
sopor.

e Se till att produkten kasseras pa narmsta
atervinningsstation.

INSTALLATION

Hallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker.

Sa satter du fast tatningslisten
Den medfdljande sjalvhaftande tatningslisten fasts langs héllens underkant. Hallen placeras i
inbyggnadshalet och centreras. Tatningslisten forhindrar att vatten och fukt tranger in mellan
spishéll och bénkskiva. Det ar darfér mycket viktigt att du faster tatningslisten korrekt enligt bilden
nedan.

Fasr tatningslisten (2) tva millimeter fran
glasets ytterkant, efter att du avlagsnat det
skyddande pappershdljet (3).

VIKTIGT: Hallen far inte fogas fast. Den maste kunna avlagsnas for reparation och service.

Inbyggnad
Utskarningsmatt:
Utskarning béankskiva Hallens glasyta
Typ Bredd Djup Bredd Djup Tjocklek
WIF598 560 mm 490 mm 590 mm 520 mm 4 mm
WIF708 560 mm 490 mm 700 mm 520 mm 4 mm
WIF828 670 mm 490 mm 820 mm 520 mm 4 mm

e Avstandet fran vaggen (bakvagg och/eller sidovagg) till hallen ska vara minst 50 mm.

e Spishallen har skyddklass Y fér varme. Det innebar att man kan ha hdga skap pa ena
sidan av hallen medan man pa den andre sidan inte far ha skadp som ar hoégre an
sjalva spishallen.

e Spishallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker.
Bankskivan narmast héllen ska vara varmefast och klara av temperaturer pa upp till 100°
C. Samma sak galler for sido- och bakvaggar narmast spishallen.

e Vissa material som ofta anvands vid tillverkning av bankskivor tal inte fukt. Anvand darfor
speciallim for att skydda urtaget.

e Om bankskivan har palimmat laminat ska bade laminat och lim vara varmefasta.

¢ Installera inte hallen 6ver en diskmaskin eller en icke-ventilerad ugn.

e FOr att sakra god ventilation runt omkring spishallen ska Du se till att lamna en 6ppning pa
hallens undersida pa minst 2 cm.

e Om det monteras en lada under héllen far inga brandfarliga material laggs i ladan.
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e Avstandet mellan spishall och spiskapa ska folja de riktlinjer som star i spiskapans
bruksanvisning.

o Se till att kabeln inte klamms efter inbyggnad.

e VARNING: Anvand endast tillverkarens skotselmedel, skotselmedel rekommenderade av
tillverkaren i bruksanvisningen och bifogade skétselmedel. Anvandning av olampliga
skotselmedel kan orsaka skada.

ELANSLUTNING

Spishallen far endast anslutas av en auktoriserad elektriker.

Installation av annan person an sakkunnig kan medféra allvarliga risker for anvandaren.
Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig i sadana fall.

Hallen ska anslutas enligt gallande lagar och bestammelser.

Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig for skador som uppstar pa grund av bristfallig eller
skadad jordanslutning.

Hallens stromforsorjning ska ha en flerpolig brytare. Kontaktéppningen ska vara minst 3 mm
och kontakten bér vara placerad i narheten av héllen.

Anslutning far inte géras med hjalp av foérlangningssladd eller adapter.

Sladden far endast bytas ut av en auktoriserad servicetekniker.

Du hittar all nédvandig anslutningsinformation pa typskylten.

Kopplingsladan

Kopplingsladan sitter pa undersidan av héllen. Locket 6ppnas med hjalp av en skruvmejsel. Stick
in skruvmejseln i 6ppningen och dppna locket.

Anslutning av hallen
Spishallen ska anslutas enligt nedanstaende + anslutningsdiagrammet.

Land Anslutning Anslutning | Ledarens tvarsnitt Sladdtyp Amp.
- 220-240V~ ) HO5VV-F .
DK-S-FIN 50 / 60Hz 1fas +N 3x2.5mm HO5RR - E 25 A
o 400V~ ) HO5VV-F N
DK-S-FIN 50 / 60Hz 2 faser + N 4 x2.5mm HO5RR - E 16 A
220-240V~ ) HO5VV-F N
NO 50 / 60Hz 2 faser 3X2.5mm HO5RR - F 25A

990900,

* Utraknat enligt standard EN 60 335-2-6

L1 L2

OO® ODOOOO®
0000, 990000

Liitantakotelon ruuvien usein toistuva ldysdaaminen ja ruuvaaminen saattaa vahingoittaa
kerran ruuvattua tiiveytta. Siksi on suositeltavaa pitdd ruuvaaminen ja irrottaminen

mahdollisimman vahéaisena.

Varmista, etta kaapelit on asetettu oikein ja ruuvattu tiukasti kiinni

4 viikon kuluttua asennuksesta varmista, etta paatelaitteen ruuvit on kiristetty uudelleen.

Viktigt! Se till att alla kabeln ar korrekt anslutit och fastgjort.

Tillverkaren/importdren ansvarar inte for skador som har uppstatt pa grund av att jordad
kabel saknas eller att det har uppstatt ett brott pa kabeln (t ex elektriska stotar).
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GARANTI

Din nya spishall levereras med 2 ars garanti pa tillverknings- och materialfel, gallande fran
inkdpsdatum enligt kvitto. Garantin omfattar material, arbete och transporter. Vid dnskan om
service bor du uppge spishallens namn och serienummer. Den informationen finns pa typskylten.
Du kan ocksa skriva upp informationen i denna bruks- och installationsanvisning, sa finns de
alltid till hands. Det gor det enklare fOr servicepersonalen att hitta ratt reservdelar.

Garantin omfattar inte

Fel och skador som inte beror pa tillverknings- eller materialfel.
Om andra reservdelar an originalreservdelar har anvants.

Om anvisningarna i bruks- och installationsanvisningen inte foljts.
Om installationen inte har skett p& angivet satt.

Repor eller sprickor i glaset. Missfargning av glasset.

Transportskador

En transportskada som konstateras nar butiken levererar till kund ar i férsta hand en sak mellan
kunden och butiken. | de fall d& kunden sjalv har statt for transporten av varan patar sig inte
butiken nagot ansvar for eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska omedelbart
anmalas, och senast 24 timmar efter leveransen. Annars kan kundens krav komma att avvisas.

Obefogade servicebesok

Om man tillkallar servicemontdr och det visar sig att man sjalv kunde ha atgéardat felet, genom att
exempelvis folja anvisningarna i bruks- och installationsanvisningen eller genom att byta en
sakring i sakringsskapet, far kunden sjalv sta for kostnaden.

Foretagskop

Foretagskop ar kop av maskiner som inte ska anvandas i ett privat hushall, utan i ett foretag eller
for foretagsliknande andamal (restaurang, matservering etc.) eller anvandas for uthyrning eller
annan anvandning som omfattar flera olika anvandare.

Vid foretagskop gdaller ingen garanti, eftersom produkten uteslutande ar avsedd for anvandning i
vanligt privat hushall.

SERVICE

Centralservice i Osby AB

Tegvagen 4
283 44 Osby

+46 479 130 48

E-mail: info@ocsab.se
Homepage: www.ocsab.se
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TURVATOIMET

Lukemalla kayttbohjeen ennen Kkeittotason kayttoonottoa valtyt
vahingoittamasta itseasi ja

keittotasoa.

Laita tdma kayttbohje talteen myOhempéda tarvetta varten. Jos
keittotaso luovutetaan tai myydaan toiselle omistajalle,
kayttoohjeen on seurattava sen mukana.

Ennen keittotason kayttoonottoa poista kaikki pakkausmateriaal
ja varmista, ettei keittotaso ole vahingoittunut. Mikali keittotaso on
vahingoittunut tai sen epailladan olevan vahingoittunut, kutsu
paikalle valtuutettu huoltoasentaja. Vahingoittunutta keittotasoa El
saa ottaa kayttoon.

liImoita vahingosta valittomasti tuotteen ostopaikkaan.

Keittotaso on tarkoitettu vain ruoanlaittoon Kkotitalouksissa.
Muunlainen kayttd on kiellettyd ja voi aiheuttaa vaaratilanteita.
Valmistajaa/maahantuojaa ei voida pitaa vastuussa
vaaranlaisesta kaytdsta tai hoidosta aiheutuneista vaurioista.
Keittotason saa asentaa ja kytkea vain valtuutettu huoltoasentaja.
Virheellinen asennus saattaa vaarantaa kayttajan turvallisuuden.
Valmistaja tai maahantuoja ei tall6in ole vastuussa tapahtuneesta.
Keittotaso on asennettava voimassa olevien lakien ja sdannoésten
mukaan.

Ala koskaan yrita itse korjata viallista keittotasoa. Korjauksia saa
tehd& vain valtuutettu huoltoasentaja.

huoltoasentaja. Virheelliset korjaustoimet saattavat vaarantaa
kayttajan turvallisuuden. Valmistaja tai maahantuoja ei talléin ole
vastuussa tapahtuneesta.

Ala koskaan kisko johdosta, kun irrotat pistokkeen pistorasiasta.
Ala koskaan anna lasten leikkia keittotasolla tai kayttaa sita
muuten kuin aikuisen valvonnassa.

Muista, etta keittoalue on kuuma paitsi kaytdssd myds jonkin
aikaa sammutuksen jalkeen. Pida sen vuoksi aina silméalla
keittoalueella olevaa kuumaa Oljya/rasvaa sisaltavaa keittoastiaa.
Ala kayta laitetta ulkoisen ajastimen tai erillisen kaukosaatimen
kanssa

Valvo keittotasoa koko ajan, kun kaytat ruoanlaitossa rasvaa tai
Oljya.
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Roiskunut rasva tai Oljy voi syttya palamaan ja sytyttaa samalla
mya0s liesituulettimen. Tulipalon vaara!

VAROVASTI: Pida silmalla ruoan valmistumista. Lyhytkestoista
kypsennysta on aina valvottava jatkuvasti.

Jos rasva tai 6ljy syttyy palamaan, ala koskaan yritd sammuttaa
tulta vedella vaan tukahduta se kankaalla tai
vaahtosammuttimella.

Keittotasossa on vahva lasikeraaminen pinta, joka voi kuitenkin
rikkoutua, jos sen paélle putoaa esimerkiksi teravia esineita. Jos
keittotasossa on halkeamia tai muita vaurioita, katkaise siita virta
ja kutsu paikalle huoltoasentaja.

Induktiokeittotason alle asennettavassa uunissa on oltava
jaahdytyspuhallin.

Jos keittotaso asennetaan pyrolyysitoiminnolla varustetun uunin
paalle, tasoa ei saa kayttaa pyrolyysipuhdistuksen.
pyrolyysipuhdistuksen aikana.

Jos Kkeittotaso asennetaan laatikon paalle, laatikossa ei saa
sailyttaa tulenarkoja aineita, esim. suihkepulloja.

Keittotasoa ei saa asentaa astianpesu- tai pesukoneen,
kuivausrummun tai jadkaapin/pakastimen p&aalle, koska tasosta
sateileva lamp0 saattaa vahingoittaa muita laitteita.

Keittotasoa saa kayttaa vain paikalleen asennettuna, jolloin sen
virtaa johtavat osat eivat ole nakyuvilla.

Kayta ainoastaan tasa- ja paksupohjaisia Kkeittoastioita. Jos
keittoastiassa on hiomaton tai naarmuuntunut pohja, se voi
naarmuttaa keittotasoa. Varmista myads, etta keittoastian pohja on
puhdas. Jopa hyvin pienet likahiukkaset voivat naarmuttaa
keittotasoa.

Ala koskaan aseta kuumaa keittoastiaa suoraan
toimintonappdinten paalle, koska nappainten alla oleva
elektroniikka saattaa tall6in vahingoittua.

Ala liekita ruokaa suoraan liesituulettimen alla, koska liekit voivat
sytyttaa tuulettimen rasvasuodattimen palamaan.

Varo, etteivat muiden kodinkoneiden johdot osu lampimaan
keittoalueeseen tai jaa puristuksiin kuuman uuniluukun valiin.

Ala koskaan lammita keittoalueella ruokaa suljetuissa astioissa
(esim. sailykepurkeissa), ne saattavat rajahtaa.

VAROITUS: Palovaara: Ala kayta levya sailytykseen.
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Ala koskaan sailyta keittotason paalla esimerkiksi metalliesineita.
Paalla olevan keittoalueen lamp6 tai sammutetun keittoalueen
jalkilampd saattaa kuumentaa/sulattaa esineen tai sytyttdaa sen
palamaan.

Ala koskaan kaynnista keittoaluetta, jolla ei ole keittoastiaa. Ala
myoskaan aseta tyhjaa keittoastiaa keittoalueelle sen ollessa
paalla.

Varo, ettei lampimalle keittotasolle joudu, muovia, alumiinifoliota
tai kiinteda tai nestemaista sokeria.

sokeria. Nama aineet sulavat ja tarttuvat kiinni keittotasoon ja
saattavat jdahtyessaan aiheuttaa siihen naarmuja tai halkeamia.
Mikali naita aineita kuitenkin joutuu Kkeittotasolle, sammuta
keittotaso ja poista sokeri, muovi tai alumiinifolio keittotasosta sen
ollessa yha lammin. Kayta tahan tarkoitukseen lasikaavinta.

Varo polttamasta itseasi koskiessasi kuumaan keittotasoon.

Jos keittotaso vaurioituu tai siinen tulee halkeamia, katkaise heti
virta ja ota yhteys huoltoasentajaan.

Sammuta keittotason virta aina ennen sen puhdistusta ja huoltoa.

Ala kayta puhdistukseen koskaan voimakkaita puhdistusaineita tai
hankaavia aineita, kuten esim. grillin- ja uuninpuhdistusaineita,
tahran- tai ruosteenpoistoaineita tai karkeaa sienta.

Ala koskaan puhdista keittotasoa hoyrykayttoisilla
puhdistuslaitteilla. PainehOyry saattaa vahingoittaa pintaa ja
keittotason sahkoa johtavia osia pysyvasti.

Valmistajaa/maahantuojaa ei voida talloin pitdd vastuussa
tapahtuneesta.

Ala sailyta magneetilla varustettuja esineita, kuten luottokortteja,
taskulaskimia tai levykkeita paalla olevan keittotason lahella,
koska esineet saattavat vaurioitua.

Sydamentahdistinta kayttavien henkiléiden on syytd muistaa, etta
paalla olevan induktiokeittotason valittomaan laheisyyteen
muodostuva magneettikenttd saattaa vaikuttaa tahdistimen
toimintaan. Epaselvissa tapauksissa on Kkysyttdvd neuvoa
|aakarilta.

Sahkomagneettisille  kentille  altistumista voidaan valttaa
asettamalla keittoastia aina keittoalueen keskelle.
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e Kun poistat keittotason kaytosta, katkaise kaikki johdot aivan
tason vieresta, jotteivat ne voi aiheuttaa vaaratilanteita lapsille.
Varmista keittotason ymparistoystavallinen havittdminen
palauttamalla se hyvaksytylle kierratysasemalle. Muista mydgs,
etta tuotteen joitakin osia voidaan ehka kayttaa uudelleen.

e Ala KOSKAAN sammuta paloa vedella. Sammuta sen sijaan

levy ja tukahduta palo esim. kattilan kannella tai palopeitteella.

TUOTTEEN TAKUU RAUKEAA, JOS SILLA
/\| KAYTETAAN HUONOLAATUISIA KEITTOASTIOITA TAI |\
MAGNEETTISOVITINTA (KAYTETTAESSA
MAGNETISOIMATTOMIA KATTILOITA).
SYYNA TAHAN ON SE, ETTA NAMA TUOTTEET
VAHINGOITTAVAT KEITTOTASON ELEKTRONISIA
OSIA JA LASIA.
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KEITTOTASON KUVAUS

Tekniset tiedot

Volttia WIF598 / WIF708
/ WIF828
Kokonaisteho 7400 W
Keittotason energiankulutus, EC-keittotaso 180.5 Wh/kg
**
Etuvasemmalla 210x190 mm
Minimitat sopiville kattiloille*** @ 110 mm
Normaali * 2100 W
Booster* 2500/ 3000 W
Vakiokeittoastioiden luokka ** A
Energiankulutus ECcw** 186.4 Wh/kg
Takavasemmalla 210x190 mm
Minimitat sopiville kattiloille*** @ 110 mm
Normaali * 2100 W
Booster* 2500/ 3000 W
Vakiokeittoastioiden luokka ** B
Energiankulutus ECcw** 188 Wh/kg
Takaoikealla 210x190 mm
Minimitat sopiville kattiloille*** @ 110 mm
Normaali * 2100 W
Booster* 2500/ 3000 W
Vakiokeittoastioiden luokka ** B
Energiankulutus ECcw** 188 Wh/kg
Etuoikealla 210x190 mm
Minimitat sopiville kattiloille*** @ 110 mm
Normaali * 2100 W
Booster* 2500/ 3000 W
Vakiokeittoastioiden luokka ** C
Energiankulutus ECcw** 159.5 Wh/kg

* [Imoitettu teho saattaa vaihdella keittoastian koon ja materiaalin mukaan
**|_askettu kayttden suorituskyvyn mittaus mittausmenetelmaé (EN 60350-2).
*** Pohjan minimihalkaisija riippuu keittoastian magneettisen materiaalin maérasta.
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Ohjauspaneeli

Pause/ Grill - Chef - || Keep Timer - Tehotason Timer -
Recall - | |painike painike [ | warm - painike naytto painike
painike painike ¥
& / / o\ \ o) ®
n o 0\ o /(] [
GRILL =t St | A Mo B
Il P & oo\ [ |
- - - ©) (©)
[ 1
T N B ® '
— _/ -' -
—~— 4
Boosterin ja ajastimen asettamisen Kaynnista/ Ajastimen
LIUKUOHJAIN sammuta naytto
Naytto
Nayttod Merkitys Toiminto
0. Nolla Keittoalue on aktivoitu
1...9 Saadetty teho Valitse lampotila
U Induktio ei toimi Keittoastia sopimaton/puuttuu
A Kiehautusautomatiikka Kiehautusautomatiikka aktivoitu
E Virheilmoitus Elektroniikkavirhe
H Jalkilampo Keittoalue on edelleen lammin
P Double booster Tuplaboosteri -toiminto on aktivoitu
TR Dobbelt booster Dobbelt-Booster-toiminto on aktivoitu
L Lukko Kayttopaneeli on lukittu.
U Keep warm Lampdtila pidetéaan 70 °C:ssa.
1} Pause Pysaytystoiminto on aktivoitu.
g Bridge 2 keittoaluetta on yhdistetty.
= Grillitoiminto Grillitoiminto on aktivoitu
lImankierto

Jaahdytysjarjestelma on tdysautomaattinen. Kylméaa ilmaa puhaltava tuuletin estaa keittolevyn
ylikuumenemisen. Tuuletin kdynnistyy ja pysahtyy automaattisesti tarpeen mukaan
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KEITTOTASON KAYTTO

Induktion periaate

Jokaisen keittoalueen alla on induktiokdami. Kun alue kytketaan paalle, kaamin aikaansaama
magneettikentta luo (indusoi) induktiovirtaa keittoastiaan, jossa on magnetisoiva pohja.
Keittoastian pohja kuumenee, kun taas keittoalue kuumenee pelkastaan keittoastian lammon
vaikutuksesta.

Keittotasosta/alueesta saattaa kuulua kaytdéssa hentoa huminaa tai naksahtelua, mik& on
induktiokeittotasolle aivan normaalia.

Huomaa: Induktioliedelld ei voi kayttaa kaikentyyppisia keittoastioita.
Sopivat keittoastiat

e Vain magnetisoivalla pohjalla varustetut padat ja kattilat (ruostumaton teras, emaloitu
teras, valurauta)

Sopimattomat keittoastiat

¢ Alumiini- ja kupariastiat, joiden pohja ei ole magnetisoiva.

Lasiset, keraamiset ja kiviset keittoastiat.

Ruostumattomasta teraksestéa valmistetut keittoastiat, joiden pohja ei ole magnetisoiva.
Voit varmistaa keittoastian sopivuuden seuraavasti:
Pida magneettia vasten keittoastian pohjaa. Jos magneetti kiinnittyy pohjaan, astiaa voidaan
kayttaa induktioliedell&a*.
Tayta astiaan hieman vetta ja aseta se sopivankokoiselle keittoalueelle. Kytke alue paalle ja
valitse teho. Jos keittoastia ei ole sopiva, valitun tehon tilalle tulee nakyviin U-kirjain.
Huomaa: jotkut keittoastiat saattavat aiheuttaa aanta, kun ne asetetaan induktioliedelle, mutta se
on ihan normaalia.

Herkka kosketuspaneeli

Keittotasoa ohjataan elektronisella kosketuspaneelilla, jossa on herkat, keittotasoon integroidut
kosketuspainikkeet. Haluttu toiminto otetaan kayttdon koskettamalla kevyesti symbolia.
Elektroninen ohjausjarjestelma ilmoittaa komennon rekisterdinnista aanimerkilla, merkkivalolla,
kirjaimella tai naytdssa nakyvalla numerolla.

Kosketa kerrallaan vain yhta painiketta.

Lampotason ja ajastimen s&ato liukusaatimella

Voit valita lampo6tason liukusdatimella (SLIDER), kun vedét sormea liukusééatimen paalla. Jos et
halua kayttaa liukutoimintoa, voit valita haluamasi lampdtason painamalla suoraan haluamaasi
kohtaa (Direct access).

Lampodtason ja liukusaatimella

—

|

Slide Direct access

*Huomaa: Teho riippuu magneettisen raudan maarasta. Joissain keittoastioissa on hyvin vahan
magneettista metallia, mika pidentaa keittoaikaa. Pahimmassa tapauksessa elektroniikka ei pysty
tunnistamaan keittoastiaa.

68



Keittotason kytkeminen

e Keittotason virtapainike:

Tehtava Kayttdépaneeli Naytto
Kytkenta Paina [ ® ] [0]
Sammutus Paina[ @] Tyhjatai[H ]
e Lampdbalueen virtapainike:
Tehtava Kayttopaneeli Nayttod
Lampotason valinta tai Aseta sormi liukusaatimesséa kohtaan [0]-[9]tai[U]
saato ja veda sormea oikealle tai vasemmalle
Lampo6alueen sammutus Veda liukusaadin kohtaan [ O ] [O]tai[H]
tai paina[ 0] [O]tai[H]

Jos et tee mitddn 20 sekunnin kuluessa, elektroninen ohjausjarjestelméa palaa valmiustilaan

Puttuvan/sopimattoman keittoastian automaattinen havaitseminen

Induktio ei toimi:

e Keittoalueella ei ole keittoastiaa, tai sille on asetettu induktioliedelle sopimaton keittoastia.
Induktio ei talléin toimi eika keittoalueita voida kayttdd. Naytossa nakyy [ U ]. Merkki
katoaa, kun keittoalueelle asetetaan sopiva keittoastia.

e Keittoalue sammuu automaattisesti, kun silta poistetaan keittoastia. Naytossa nakyy [ U .
Merkki katoaa, kun keittoastia asetetaan takaisin keittoalueelle. Keittoalue jatkaa toimintaa
aikaisemmin saadetylla teholla.

Keittovyohyke suljetaan kayton jalkeen. Ala jata toimintoa [ U | paalle.

Jalkilammon ilmaisin

Keittoalue on kuuma jonkin aikaa myds kayton jalkeen. Jalkilammaon merkkivalo [ H ] ilmaisee
talloin, etta keittoalueen pinnan lampétila on yli 60°C. Ala sen vuoksi koske keittoaluetta tai aseta
sen paalle lampoherkkia esineitd merkkivalon palaessa.

Muista mya@s, etté lapset eivat huomaa jalkilammon merkkivaloa. Pida sen vuoksi lapsia silméalla
niin kauan kuin merkkivalo palaa.

Huomaa: [ H ]-valon palaessa lampiman keittoalueen/alueiden jalkilammolla voidaan pitaéa
ruokaa lampimana ja sdastada samalla energiaa.

Booster-toiminto

Keittoalueissa on booster-toiminto [ P ] toisin sanoen lammoéntehostin. Kun tdmé& toiminto on
kaytossa, keittoalue toimii 5 minuutin ajan tehotasolla 9 tavallista suuremmalla teholla. Tehostin
on tarkoitettu esim. suurien vesimaarien nopeaan kuumentamiseen.

e Nain kytket ja sammutat booster-toiminnon:

Kun haluat Kayttopaneel Naytto

Kayttaa boosteria Paina [P ] [P]

Sammuttaa boosterin Liu'uta sormea SLIDERIlla [P]-[0]
tai paina [P ] [P]
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e Nain boosteri toimii:

Kahdella keittoalueella on tehostin. Boosterin hyvin korkea teho saadaan aikaan pienentamalla
toisen keittoalueen tehoa. Kun boosteri on kaytdssa, toinen keittoalue toimii vain teholla [ 6 ] tai
[8 ], silloinkin, kun olet valinnut sille suuremman tehon. Tamé& nakyy niin, etta keittoalueella, jonka
tehoa on vahennetty, vilkkuu ensin 9 ja tilalle vaihtuu sen jalkeen [ 6] tai [ 8 ].

Booster on aktiivinen Toisen alueen teho véhenee: (esim. teho 9)
naytéssa nakyy [ P ] [ 9 ] muuttuu tehoksi [ 6 ] tai [ 8 ] valitusta alueesta riippuen

Huomaa: Kaksi samanpuoleista keittoaluetta eivat voi yhta aikaa toimia taydella teholla.
Double booster-toiminto

Tuplatehostimessa on kaksi asetusta

- > Vaihe 1 — Nayto6lla nakyy [ P ]

- > Vaihe 2 — Naytolla nakyy vuorotellen [ 14 H lia[P]
Kun tuplatehostin aktivoidaan keittoalue toimii tavallista suuremmalla teholla 5 minuuttia.

e Double booster-toiminnon kdynnistys / sammutus:

Kun haluat Kayttépaneel Nayttd
Kaynnistaa boosterin Paina[ P ] [P]
Kaynnistaa tuplaboosterin Paina uudelleen [ P ] [11 I lia[P]
Sammuttaa booster-toiminnon  Paina [ - | [9]

tai paina[ P ] [9]

e Double booster-toiminnon voi kdynnistdd mygs suoraan [ P ]

Tee néin Kayttopaneeli Nayttd

Valitse alue Paina[ 0] [0]

Kaynnista boosteri Paina[P ] [P]

Kaynnista tuplaboosteri Paina[P] [0 11 ]ja[P]
Sammuta booster-toiminto Paina [ -] [9]

e Nain toimii tuplabooster-toiminto

Keittotasossa on rajoitettu suurin kokonaisteho, jonka vuoksi tuplaboosterin aktivointi vaatii
elektroniikkaa pienentamaan edessa olevan oikeanpuoleisen keittoalueen tehoa. Ta&man
keittoalueen naytolla vilkkuu [ P ] muutaman sekunnin ajan, jonka jalkeen siihen tulee télle
alueelle sallittu tehotaso [ O ].
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Ajastintoiminto

Ajastinta voit kayttad samaan aikaan kaikilla keittoalueilla. Voit liséksi asettaa jokaiselle alueelle

eripituisen ajan (nollasta 99 minuuttiin).

e Asentaaksesi / saataaksesi ajastimen:
Tee nédin Kayttopaneeli
Valitse keittoalue Paina haluamaasi keittoaluetta
Valitse tehotaso Veda sormeasi liukukytkimella
Valitse “Timer” (ajastin) Paina[ ®]
Vahenna aikaa Paina [ - ] ajastinnaytolla
Lisaéa aikaa Paina [ + ] ajastinnaytolla

Naytto

[0]

[1]-[P]
Ajastinnaytto syttyy
Aika min. vahenee
[0.50]

Muutaman sekunnin kuluttua nayttd [ ® ] lakkaa vilkkumasta. Aika vahvistetaan ja ajastin

kaynnistyy.

e Pysayttaaksesi kypsennysajan:
Tee nédin Kayttopaneeli
Valitse “Timer” (ajastin) Paina[ ®]
Pysayta aika Paina[-]-[0.00]

Jos useampia ajastuksia on tehty, toista yll& oleva menettely.

e Ajastimen kaytté munakellona

Naytto

Ajastimen naytot [ 0.50 |

[0.00]

Munakello on itsendinen toiminto. Se pyséahtyy heti, kun keittoalueita kaynnistetaan. Jos
munakello kdynnistetaan eika keittoalueita ole samaan aikaan paalla, ajastin kay ajan

paattymiseen asti.

Tee néin Kayttopaneeli

Kaynnista keittotaso Paina [ ® ] 2 sekuntia
Valitse “Timer” (ajastin) Paina [ 000 ] ajastinnaytolla
Vahenna aikaa Paina [ - ] ajastinnaytolla
Lisda aikaa Paina [ + ] ajastinnaytolla

Naytto

[O0]

[ 000 ]
Ajastinnaytto syttyy
[0.50]

Muutaman sekunnin kuluttua nayttd [ min ] lakkaa vilkkumasta. Aika vahvistetaan ja ajastin

kaynnistyy.

e Automaattinen sammutus valmistusajan paatyttya:

Valmistusajan paatyttya [ 000 ] vilkkuu, ja kuuluu aanimerkki. Jos haluat sammuttaa aanimerkin

ja vilkkumisen, paina nayttéa [ 000 ]

Kiehautusautomatiikka

Kaikilla keittoalueilla on kiehautusautomatiikka. Kun kiehautusautomatiikka on kaytdssa,
keittotaso kuumentuu automaattisesti korkeimmalla tehotasolla, ja vaihtaa sen jalkeen valitulle

tehotasolle jatkovalmistusta varten.

e Nain kdynnistat kiehautusautomatiikan:
Tee nain Kayttdpaneeli
Valitse tehotaso Veda sormeasi liukukytkimella

tehoon [ 7]
(Esim.« 7 ») 3 sekuntia
e Nain sammutat kiehautusautomatiikan:
Tee nain Kayttdpaneeli

Valitse tehotaso Veda sormeasi liukukytkimella
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Pause-toiminto
Jos sinun taytyy yhtakkia poistua keittotasolta kesken kokkauksen, mutta pian sen jalkeen jatkat

ruoan valmistusta, voit kayttaa hyddyksesi "Pause”-toimintoa. Taman toiminnon avulla voit
sammuttaa keittotason ja kaynnistda sen sitten halutessasi uudelleen samoilla tehotasoilla.

e Nain otat taukotoiminnon kayttdon / sammutat sen:

Tee néin Kayttépaneel Naytto

Kaynnista tauko Paina [ Il ] 2 sekunnin ajan [ 11] ja merkkivalo
syttyvat

Sammuta tauko Paina [ Il ] 2 sekunnin ajan Edelliset
asetukset

Recall-toiminto

Kun olet sammuttanut keittotason ( ® ), Voit nopeasti palauttaa edelliset asetukset
palautustoiminnon avulla.

¢ Kaikkien keittoalueiden tehotason (Boosteri)
e Ajastimen asetukset (minuutit, sekunnit)
e Lampimanapidon
¢ Kiehautusautomatiikan
Tee ndin:

e Paina( O] ) 2 sekunnin ajan.
e Paina sitten [ 11 ] ennen kuin valo lakkaa vilkkumasta.
Asetukset palautetaan.

« Keep warm » Toiminto

Keittoaluetta ohjataan l[ampdétila-anturilla, joka kuumentaa alueen 70 °C asteeseen ja pitaa
lampatilan siina. Tama estééd veden kiehumisen tai ruoan palamisen kiinni.

e Nain otat Keep warm -toiminnon kayttéon:

Tee néin Kayttépaneel Nayttd

0
Valitse 70 °C Paina [ ™ | [U]lja[w]
Poista kaytdsta Veda sormeasi liukukytkimella [0]-19]

Lampimanéapitoa voi kayttaa korkeintaan 2 tuntia kerrallaan.
Bridge-toiminto

Taman toiminnon avulla voit aktivoida 2 keittoaluetta samanaikaisesti ja samoilla toiminnoilla
kayttaen niita kuin yhta yksittaista keittoaluetta.

Tee néin Kayttopaneeli Nayttd
Kaynnista keittotaso Paina [ 0, ] 2 sekunnin ajan [0]
Aktivoi siltatoiminto Aseta pannu toiselle yhdistettavista

keittovyohykkeista, ja yhdista vyohykkeet
painamalla samaan aikaan molempien

valintanappainta. [0]-[F7
Kayta siltatoimintoa Veda sormeasi liukukytkimella,
joka maaraa [1]-[9]
tehotason.
Sammuta siltatoiminto Paina yhta aikaa molempia keittotasoja [ O ]
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Lukituspainike

Lukituksen kayttd estaa tekemasta vahingossa muutoksia keittotason toimintoihin, erityisesti
puhdistuksen aikana. Voit lukita kaikki kayttdpaneelin nappaimet lukuun ottamatta virtandppainta

[O].

e Nain lukitset keittotason:

Tee néin Kayttopaneeli Naytto
Kaynnista keittotaso Paina [ 0, ] 2 sekunnin ajan. [0]
Lukitse keittotaso Paina jotain kohtaa keittoalueen

naytolla 3 sekunnin ajan ja paina
sitten liukukytkinta ja
— ja pyyhkaise vasemmalta oikealle. [L]
Avaa keittotason lukitus Paina jotain kohtaa keittoalueen
naytolla 3 sekunnin ajan ja paina
sitten liukukytkinta ja
— ja pyyhkaise vasemmalta oikealle. [0] ja[H]

”Chef ’-toiminto

Tama toiminto muuttaa keittotason kahdeksi suureksi keittoalueeksi.

e Nain otat ’chef”’-toiminnon kayttd6n / sammutat sen:

Tehtava Kayttopaneel Naytto
Aktivoi "chef’-toiminto Paina [ & ] [5]ja[/1],[9]ja[Fi
Sammuta "chef’-toiminto Paina [ & ] [0]

Grillitoiminto

e Nain otat Grillitoiminto kayttoon sen:

Tee nain Kayttopaneel Naytté
Aktivoi Grillitoiminto Paina[ GRILL ] [=lja[if]
Kayté Grillitoiminto Veda sormeasi liukukytkimella [=1ja[/i]

e Nain otat Grillitoiminto sammutat sen:

Tee néin Kayttopaneeli Nayttd
Sammuta Grillitoiminto Paina] GRILL ] [0]

Kayttbaikarajoitus

Jokainen keittoalue on varustettu kayttoaikarajoituksella: keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
paaltd tietyn ajan kuluttua ilman asetusten muuttamista. Tama aika vaihtelee valitun tehotason
mukaan alla olevassa taulukossa kuvatulla tavalla.

Toiminta-aika
(H : Min)
08:36
06:42
05:18
04:18
03:30
02:18
02:18
01:48
01:30

Tehotaso

OO N OB IWIN|F-
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KEISTITTOAAT JA SAATOALUEET

Sopivat keittoastiat

e Vain magnetisoivalla pohjalla varustetut padat ja kattilat (ruostumaton terds, emaloitu
teras, valurauta)

Sopimattomat keittoastiat

e Alumiini- ja kupariastiat, joiden pohja ei ole magnetisoiva.

Lasiset, keraamiset ja kiviset keittoastiat.

Ruostumattomasta teraksesta valmistetut keittoastiat, joiden pohja ei ole magnetisoiva.
Voit varmistaa keittoastian sopivuuden seuraavasti:
Pida& magneettia vasten keittoastian pohjaa. Jos magneetti kiinnittyy pohjaan, astiaa voidaan
kayttaa induktioliedella.
Tayta astiaan hieman vetta ja aseta se sopivankokoiselle keittoalueelle. Kytke alue paalle ja
valitse teho. Jos keittoastia ei ole sopiva, valitun tehon tilalle tulee merkki [ U ].
Huomaa: jotkut keittoastiat saattavat aiheuttaa danta kun ne asetetaan induktioliedelle, mutta se
on ihan normaalia. Aani syntyy pelkastaan keittoastiasta.

Keittoastian koko

Tiettyyn rajaan asti keittoalue saataa itsensa automaattisesti keittoastian kokoon. Silti keittoastian
pohjan halkaisijan pitda noudattaa taulukossa sivulla 64 annettua suositusta.
Parhaimman tuloksen saamiseksi keittoastia tulee sijoittaa keittoalueen keskelle.

*Huomaa: Teho riippuu magneettisen raudan maarasté. Joissain keittoastioissa on hyvin vahan
magneettista metallia, mika pidentaa keittoaikaa. Pahimmassa tapauksessa elektroniikka ei pysty
tunnistamaan keittoastiaa.
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Saatdalueet

1-2 Sulatus LA&mmitys Kastikkeet, voi ja suklaa Valmisruoat

2-3 Kiehutus hiljalleen Sulatus Riisi, vanukkaat, sokeri ja siirappi Vihannekset,
kala ja pakasteet

3-4 Hoyrytys Vihannekset, kala ja liha

4-5 Keittdminen kiehautuksen jalkeen |Perunat, keitot, pastat ja tuoreet vihannekset

6-7 Keittaminen Kiehutus hiljalleen Liha, maksa, kanamunat ja makkarat Gulassi

7-8 Keittdminen ja paistaminen Perunat ja ohukaiset

9 Paistaminen Kiehauttaminen Paistit ja munakkaat Vesi

Pjan i1 Paistaminen Kiehauttaminen Paistit Suuren vesimaaran kiehauttaminen

PUHDISTUS JA HUOLTO

Varo, etteivat muovi-, alumiini- tai muut vastaavat esineet osu kuumaan keittoalueeseen. Jos
nain padsee kaymaan, poista tasoon tarttunut aine valittémasti lasikaapimella ja puhdista taso
sen jalkeen erityisellda puhdistusaineella. Menettele samoin myos silloin, jos kuumalle
keittoalueelle joutuu sokeria, marmeladia tai muita sokeria sisaltavia ruoka-aineita.

Seka keittoastian etta keittoalueen on oltava aivan kuivia ennen kayttoa.

Ala koskaan puhdista tasoa syovyttavalla tai hiovalla puhdistusaineella &laka koskaan yrita
irrottaa keittotasoon tarttunutta ruokaa veitsella.

Ala koskaan puhdista keittotasoa hoyrykayttoisilla puhdistuslaitteilla. Painehdyry saattaa
vahingoittaa pintaa ja keittotason sahkda johtavia osia pysyvasti. Valmistajaa/maahantuojaa ei
voida talloin pitda vastuussa tapahtuneesta.

Varo naarmuttamasta tason pintaa esimerkiksi rannerenkaalla, kellolla tai sormuksella.

Keittotaso pysyy siisting, kun se kasitelladn saannollisesti erityisellda puhdistusaineella, joka myos
ehkaisee lian ja laikkujen muodostumista. Huuhtele taso kasittelyn jalkeen kylmalla vedella ja
kuivaa pinta huolellisesti.

VIANETSINTA

Keittotasoa/keittoalueita ei voida kytkea paalle
o Keittotaso on kytketty huonosti sahkdverkkoon.
e Suojasulake on sammunut.
e Etsintatoiminto on aktivoitu.
e Herkat ndppaimet ovat rasvan tai veden peitossa.
o Nappaimen paalle on asetettu esine.
Naytossa nakyy [ U ]
o Keittoalueella ei ole pannua.
e Pannu ei ole yhteensopiva induktiokeittimen kanssa.
e Pannun pohjan halkaisija on liian pieni.
Naytossa nakyy [ E |
e Elektroninen jarjestelma on viallinen.
¢ Irrota ja kytke keittotaso uudelleen.
e Soita huoltopalveluun
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Yhden tai kaikkien keittoalueiden katkaisu:
e Turvajarjestelma toimi.
e Unohdit katkaista keittoalueen pitkaksi aikaa.
e Yksi tai useampi herkk& n&ppain on peitetty.
e Kattila on tyhja ja sen pohja ylikuumentunut.

e Keittotasossa on my6s automaattinen Booster-tason pienentaminen ja katkaisu
Automaattinen ylikuumeneminen.
Jatkuva ilmanvaihto lieden katkaisemisen jalkeen :
e Tama ei ole vika, vaan tuuletin toimii jatkuvasti elektronisen laitteen suojaamiseksi.
e Tuulettimen jaahdytys pyséhtyy automaattisesti.
Kiehautusautomatiikka ei toimi
e Keittoalue on edelleen kuuma [ H ]
e Olet valinnut tehon [ 9 ]
Keep warm -toiminnon [ U ] merkkivalo palaa:
e Katso Keep warm -toimintoa kasitteleva kohta.
[ 1l ] palaa naytgssa:
e Katso Pause-toimintoa kasitteleva kohta.

Naytossa nakyy [ ~ Jtai [ ErO3]:
¢ Ohjauspaneelilla on nestettd tai joku esine. Symboli katoaa heti, kun ne on poistettu
nayttbpaneelilta. Koodi voi ndkya myds, jos ndppaimia kosketaan liian pitkaan.
Naytossa nakyy [ E3]:
o Keittoastia ei sovellu. Vaihda toiseen astiaan.
Naytossa nakyy [ E6] :
e Heikko virransaanti. Tarkista verkkovirran taajuus ja jannite. Tarkista sulake
sahkotaulussa.
Naytdssa nakyy [ E81] :
e Jaahdyttimen ilmankierto on tukkeutunut. Poista tukos.
Ohjauspaneelissa nédkyy [ E9Q ] :
e Lammitysalueet ylikuumenevat. Anna laitteen jaahtya vahintaan 2 tuntia ja kytke se sitten
uudelleen paalle.
Ohjauspaneelissa nédkyy [ E5] :
o Keittoalueita ei voi kytkead paalle. Ota yhteys huoltopalveluun
Ohjauspaneelissa nédkyy [ EH ] :
o Kyseiset keittoalueet ovat sammuneet. Sammuta keittotaso ja anna sen jadhtya.

Jos ongelma jatkuu edelleen, ota yhteys asiakaspalveluun.

Jos naytdssa ei nay virhekoodia eika kayttoliittyma reagoi mihinkdan nappaimen painallukseen,
tarkista syéttdjannite puuttuvien johtojen, puuttuvien siltojen ja virheellisen 400 V kytkennan
varalta.

YMPARISTONSUOJELU

e Pakkauksen materiaalit ovat ymparistoystavallisia ja kierratettavia.
e Sahkolaitteissa on kierratettavid mutta myos ymparistolle vahingollisia materiaaleja. Ne
ovat kuitenkin valttamattomia laitteen virheettéman toiminnan ja turvallisuuden vuoksi.

e Ala havita laitetta kotitalousjatteen mukana.
e Ota yhteys asuinpaikkakunnallasi toimivaan kaytosta
poistettujen kodinkoneiden vastaanottopisteeseen.
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ASENNUS

Asennuksen saa tehda vain valtuutettu asentaja.

Tiivistyslista kiinnitetaan néin:

Toimitukseen sisaltyva itseliimautuva tiivistelista kiinnitetaan tason alareunaan. Taso asetetaan
aukon keskelle. Tiivistelista estaa vetta ja kosteutta tunkeutumasta keittotason ja alustan valiin.
Siksi on tarkeaa, etta tiivistelista kiinnitetaan kuvan osoittamalla tavalla.

T

Poista tiivistelistan suojapaperi (3) ja
kiinnita lista (2) 2mm:n etaisyydelle
lasin ulkoreunasta

Aukko:
Aukon mitat tasossa Keittotason lasipinta
Tyyppi Leveys Syvyys Leveys Syvyys Paksuus
WIF598 560 mm 490 mm 590 mm 520 mm 4 mm
WIF708 560 mm 490 mm 700 mm 520 mm 4 mm
WIF828 670 mm 490 mm 820 mm 520 mm 4 mm

e Seinien (taka- ja/tai sivuseinien) ja tason valisen etéisyyden pitaa olla vahintddn 50 mm.

o Keittotasolla on Y-lampoluokitus, jonka mukaan tason toisella puolella ja takana saa olla
korkea kaappi, kun taas toisella puolella saa olla korkeintaan keittotason korkuinen
kaappi.

e Tason, johon keittotaso asennetaan pitdd kestaa kuumuutta 100 °C-asteeseen asti. Sama
koskee keittotason valitttmassa laheisyydessa olevia sivu- ja takaseinia.

e Jotkut keittotasojen valmistuksessa usein kaytetyista aineista eivat sieda kosteutta. Suojaa
aukon reunat sen vuoksi erikoisliimalla.

e Jos taso on pinnoitettu laminaatilla, sek& laminaatin ettd liman tulee olla kuumuutta
kestavaa.

e Ala asenna keittotasoa astianpesukoneen padlle dlaka sellaisen uunin paalle, jossa ei ole
jaédhdytyspuhallinta.

e Keittotason alapuolelle on jatettdva vahintaan 2 millimetrin rako mahdolliseen uuniin tai
peitelevyyn, jotta ilma paasee kiertamaan kunnolla tason ymparilla.

e Jos keittotason alapuolelle asennetaan laatikko, laatikossa ei saa missdan olosuhteissa
sailyttaa tulenarkoja/syttyvia tavaroita.

e Keittotason ja liesituulettimen valisen etaisyyden tulee noudattaa liesituulettimen
kayttdohjeessa mainittuja ohjeita.

e Tarkista, ettei sdhkdkaapeli ole puristuksissa asennuksen jalkeen.

¢ VAROITUS: Kayta vain valmistajan hoitotuotteita ja kayttdoppaassa valmistajan
suosittelemia hoitotuotteita. Sopimattomat puhdistusaineet voivat aiheuttaa vahinkoa.
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SAHKOASENNUS

o Keittotason saa kytkea sahkdverkkoon vain valtuutettu sdhkdasentaja.

e Virheellinen asennus saattaa vaarantaa kayttajan turvallisuuden. Valmistaja tai
maahantuoja ei talldin ole vastuussa tapahtuneesta.

o Keittotaso on maadoitettava voimavirtasaannosten mukaan.

e Valmistajaa/maahantuojaa ei voida pitda vastuussa puutteellisesta tai virheellisesta
maadoituksesta aiheutuneista vaurioista.

o Keittotason lahelld on oltava moninapainen virrankatkaisin, jonka kosketinten valilla tulee
olla vahintdan 3 mm.

o Keittotasoa ei saa liittda sdhkoverkkoon jatkojohdon tai sovittimen avulla.

e Johdon saa vaihtaa vain valtuutettu huoltoasentaja.

o Liitantoja koskevat tiedot 16ytyvat tyyppikilvesta.

Tarkeaa!
e Taman laitteen kytkentatiedot ovat 220-240 V~ 50/ 60 Hz.
e Keittotaso on maadoitettava voimavirtasaanndsten mukaan
o Keittotaso litetadn sahkoverkkoon liitdntdkaavion ja alla olevien ohjeiden mukaan.
o LiitAntakotelo sijaitsee keittotason alapinnassa. Kotelo avataan tyontamalla ruuvimeisseli
aukkoon ja avaamalla kansi.

Maa Kytkentatiedot Liit&nt& Johdon halkaisija| Johdon tyyppi Ampeeri
DK-S-FI 2528}26400:(; 1vaihe +N | 3x2.5mm2 I:' gg g\r\{ ] IF: 25 A *
DK-S-Fl 53?%\6;2 2 vaihetta+ N | 4 x 2.5 mm? I:' 82 ;{/\Fg ] E 16 A*

NO Fogu 2vaihetta | 3x25mmz | [ O0¥E T | 25

* Laskennassa on noudatettu standardia EN 60 335-2-6

PO0QOP,, 900POP,, QOO0

L1 L2

Liitinkotelon ruuvien [6ysaaminen ja ruuvaaminen usein vaurioittaa kiristyksen
tehokkuutta ruuvaamisen jalkeen. Siksi on suositeltavaa pitaa ruuvit ja ruuvit minimissa.
Varmista, etta kaapelit on asetettu oikein ja ruuvattu tiukasti kiinni.

4 viikkoa asennuksen jalkeen kirista riviliittimen ruuvit uudelleen.

Tarkedd! Tarkista, ettd kaikki kaapelit on liitetty ja kiinnitetty oikein.

Valmistaja / toimittaja ei ole vastuussa tuote- tai henkildvahingoista, jotka johtuvat
viallisesta asennuksesta tai puutteellisesta maadoituksesta.
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TAKUU

Uudelle keittotasollenne mydnnetdéan 2 vuoden takuu. Se kattaa valmistus- ja materiaalivirheet ja
on voimassa laitteen dokumentoidusta ostopaivasta lukien. Takuuseen sisaltyvat tarvikkeet,
tyopalkka ja ajo. Huoltoapua pyydettaessa on mainittava laitteen nimi ja sarjanumero, jotka
l6ytyvat laitteen tyyppikilvesta.

Tyyppikilven tiedot on hyva kirjoittaa kayttdohjeeseen. Tietojen avulla huoltoteknikon on myo6s
helpompi [6ytaa tarvittavat varaosat.

Takuu ei kata

- vikoja ja vaurioita, joiden syynd on muu kuin valmistus- tai materiaalivirhe.
- jos laitteessa on kaytetty muita kuin alkuperaisia varaosia.

- jos asiaa tuntematon henkilé on asentanut laitteen tai korjannut sita.

- jos tdman kasikirjan kayttdohjeita ei ole noudatettu.

- jos laitteen asennuksessa ei ole noudatettu annettuja ohjeita.

- Naarmuja ja halkeamia lasissa, lasin varjaytymia.

Kuljetusvauriot

Mahdollisista kuljetusvaurioista ON TEHTAVA ilmoitus valittdomasti, ja viimeistaan 24 tunnin
kuluessa laitteen vastaanottamisesta. Muussa tapauksessa asiakkaan vaatimukset voidaan
hylata. Kuljetusvaurio, joka todetaan jalleenmyyjan toimittaessa laitteen asiakkaalle, on
ensisijaisesti asiakkaan ja jalleenmyyjan vélinen asia. Mikali asiakas itse huolehtii laitteen
kuljetuksesta, laitetoimittaja ei ole velvoitettu korvaamaan mahdollisia kuljetusvaurioita.

Turhat huoltokaynnit

Jos osoittautuu, etta olisit voinut itse korjata vian noudattamalla tamén kayttdohjeen neuvoja tai
vaihtamalla sulakkeen, joudut maksamaan paikalle kutsumasi huoltoteknikon kdynnin, koska
takuu kattaa AINOASTAAN valmistusvirheet.

Ammattikaytto

Ammattikaytto tarkoittaa laitteen kayttéa muualla kuin yksityistaloudessa (ravintola, kahvio,
ruokala jne.) tai laitteen vuokraamista yhden tai useamman henkilon kaytt6on. Jos laite hankitaan
ammattikayttoon, sille EI MYONNETA takuuta, koska tdma tuote on tarkoitettu ainoastaan
normaaliin kotitalouskayttoon.
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